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den ©dyinlen hevausd, (Gt ihn tbertrodnen , reibt 't'f)n mit
Sletern ab, und itbersieht ihn mit papiernen Saden, bdamit
Leine ©dymeibifliege thre Cier daran legen Fonne. Man fann
diefe YaFe immer aufs neue gébrauchen , twenn man eine ges
vinge Menge Saly zufest, und fie wieber auffochen (GG,

161.

%e@fer des Weftindifchen .ﬁaﬂ’ees, und Miteel t@m
- abgubfelfen. |

Die Urfache, tarum bder Weftindifde Kaffe nicht fo
qut ift, als der YVenren = ober Eevuntif&)e Kaffee, rithrt da=
von ber, baB ihn die Pflanger dori, ded Klimasd tvegen, nie
fo lange am LVaume laffen, bis er redt veif iff; bernady
nimme er vollends auf der Seereife einen Gefchmadk von bee

ublen Luft im Sdiffsraume an.

Diefem Uebel fann man in Jtalien siemlid) gqut dabdurdy
abbelfen , baB man den Kaffee 2 bid 3 Monate lang an die
Sonne [legt. JIm ndrdlichen Theile von Curopa follte man
fiebendes Waffer davauf giefen, und ¢$ ftehen laffen, bis ed
fih abooflblt hatte. Hernach mifte der Kaffee mit anderem
Ealten 2Raffer gervafdhen, und auf ober in einem Badofen
getrodnet werden, o jubereitet, wicd er fo gut fein, wie
ber befte Levantifthe. Gr muf bdann in einer offenen, irbe=
nent ober eifernen Pfanne gerdffet werden 5 je langfamer bdies
gefhieht, befto beffer ift’s. o oft er fiber dem Feuer Eni:
ftert, muf er abgenommen werden. Die Thwken vdften ihn
haufig im Dadofen , wibrend biefer nod) beif ift.

,f ' 162,
- Tiiefifdhe Kaffec - Bereitung.

Soll ber Raffee redht qut I'cfjmecfen, fo muf éi:;ﬁifmﬂ
bev big ju einem unfublbaren Staubmehle zermablen, oder

toie




