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Borsiigliche Saljungsare der Butter in England.

Jn Cngland. bedienen fih an manden Drten gute Meies

teten folgenber vorjuglichen Avt die Vutter eimzufalien, mwo=

burdy die Dutter felbft cinen grofen BVorgug vor der Butter
anbever Gegenden befommt, Man nimmt 2 Theile des be-
fien Sachenfalzes, 1 Theil Bucker und 1 Theil Sal-
peter. UAlleg dies ftoft man flar, und miftht e8 qut ju-
fammen. Bon diefer Mifdhung nimmt man 1 Unge auf 12
Ungen Butter, in relde man fie redyt innig und Qberall gleidh
vertheilt und emntnetet. Die {o gefalzene Butter vermwahrt
man in didhten Gefafien, die man bts sum Gebraud) feft
verfchlieft. |

Man Fennt Eeine cinfachere und bdody nusbarere Cinfal:
gungdart, al8 diefe, welche ber Butter einen o grofen Wohl=
gefdhmad ectheilte, und die der gewdhnlichen Cinlegungsart,
wobei man fich nur bdeg Kidhenfalzes allein bedient, fo weit
vorgugiehen wdre. Man bhat einen vergleichenden Vecfudy bigs
fer Art gemacht , der vollendé davon fiberzeugte.

Man falzte einen Theil Butter auf die gewdbhnliche Art,
und einen anbern Theil von derfelben Butterung nady der
neuen MWethode; der Unterfthied mwar auferordentlich.  Man
bat allen Grund ju glauben, baf, wenn man Butter von
ber legten Art auf die Markte bradyte, fie gewif um 30 Pros
gent theurer verfauft mwurde, ald die andere.

Soldye Butter, zu bderen Subereitung man jene Salje
mifhung angewendet hat, ift von einer febr guten, feften und
marfigen Konfiftens. Sie hat eine {hdne Farbe, und nimme

nie eine brocfeliche Hirte und einen falzigen Gefdhmac an,'

dabingegen mancde anbdere Butter fptode und brutbig toird,
toie Unfdlitt audfieht, und uberdies nodh immer einen Berpops
{techenden Salzaefbmad beibehalt. DButter, toelche nach bdee
gegebenen Borfdhrift bereitet wurde, war 3 Sabre alt, unb
batte nody nichts won ibrer erften Giite perloren. -
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