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boll, und fullt die stoeite nad) und nad) audh: an. Wil man
aun in 8 Zagen aus der erfien etwas gum Gebraud) Heraugss
nebmen , o fullt, man. jest 'au_s Der jtveiten 3, und Diefe
qufg neue mit Wein an, — So it fidh) obne Umftinde
techt guter €ffig brauen. ' |

Aud) von den unveifen Weintrauben, tweldie Darlinge
Deifen, [aBt fid) ein recht {harfer LWeineffig verfertigen, tvenn
man_jene zerquet{cht , Wein davauf gieft, und am tarmen
Dite fteben GGt -

| M g o
Den Cffig gu prifew.

Der Cffig, weldher im Handel norformmt ; befleht. aus
einee. eigenthiimlichen PflangenfGuce, die, Dbald mebhr bald
teniger , mit frembdartigen heilen perunreinige iff.  Die
Gaure ift in allen den ver[dyicbenen Cffigarten fidy imimes
glerd , im Weineffig iff diefelbe Slure, wie im Bier- ober
Dbfteffig u. a. TWer 8 daher verfteht, die Siure rein V033
fremben Beimifdungen darguffelien, der mag €ffig - brauen,
aus welder Subffang ev will 5 der Cffig. wird bann Hoin
beften Weineffig nidyt verfdhichen fein.  Der Cfiig fann qug
einer grofien Anzahl Subftangen gemadyt - werden, bdie . ungd
oas Dflangenveich [eferts alle Korper, weldye Suderftoff .in
rer. Mifdyung enthalten, geben bei geboriger Behandlumy
einen €ffig, 3 B, Mibren, Ritben, Sudermourieln, Kar-
toffeln , Paftinaben, olle Feichte , die Saamen der Getreides
orten an . w, €8 iff nidyt fowobl eine Kunit, aus bdiefen
verfhiebenen Saden einen Cffig su bereiten, als bielmehe .
benfelben vein davsufiellen, fo daf er bie geborige Stirfe hat,
eine angenehme Saure befist und haltbar ift, Sndeffen fine
Det jeber mit Kenntniffen - ausgerhiftete Unternehmer auch bier
teine ©chywierigleit, obgleidy nidyt ju [Qugnen ift, bag bver,
welcher fich lange mit Berfudpen bdiefer Art befchiftigt, auf
mande Bovtheile und Lecbefferungen geleitet wird.
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