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- Die Geheimnifie vieler Cffigbrauer find wmeiftend nue
swectoidrige  Dandgriffe ober ~ gar fhdadlidhe Beirhifhungen.
Das sjbu{)[ﬁum wird vielfaltig’ getauftht und mit Gffig vers
feben, der jum Theil der Gefundheit dufecft nadytheilig iff.
Daber mochte e8 wohl nicht undienlich fein, die Kennjeidhen
¢ines guten Gffigs und die Mittel su wiffern, twie man den
perfilfchten prifen Eanm, | '

Cin guter Cffig mug vdllig Hell fein, leidht, fliffig, fidh

nicht 3abe giefien, einen ftarf fauern Gerud)y und rvein fouern
Gefhmacd beficen. 2Lenn man eine Eleine Portion defjelben
swifthen den Handen reibt, fo darf fid) Fein Gerudy nadh
Bier oder Wranntwein entivideln. € muf haltbar fein, und
barf in den Fiffern bis auf die Meige nicht Efahnen oder
flhimmeln. Auf feine Farbe Fommt nidhts an, toetl bdiefe
oft vom Faffe bereuthrt; dody zieht man einen blaffen toeine
getben Cffig wor. Wenn er zur Halfte eingefod)t tird, fo
muff er nad) dem Erfalten nod) fauter fein, ald zuvor.
C Benn man in ein Kelchalad voll €ffig ein halbesd Loth
mit Kalf beveiteten Salmiakgeift fdhuttet, fo  darf er nid
blaulicht oder blat werdbens; fonft enthalt der Efjig Kupfec
(ein Fall, der leider! nidht felten ift). TWenn man ein Kelds
glag deffelben mit einem L0ffel voll Habnemannifcher LWeins
probe vermifcht, fo darf feine braune ober fdhtvarze Farbung
borgeben, fonft enthdlt der €ffig Blei, und ift dag fdhreck:
lihfte Gift. Der Cffig Eann leicht bleihaltig twerden, tenn
er in {thlechten ginmernen ober ttberzinnten Keffeln gefotten
wird, TWenn ver Cffiy mit einigen Sropfen Bleizucer, der
in deftillivtem Waffer aufgeldft iff , verfest wird, fo darf
fein toeifed Pulver 3u BVoden fallen, oder wenn aud) diefes
gum DBorfhein Eommt, fo muf e3 doch twieder verfdhwinden,
fobald man gang gereinigte ©alpeterfaure binjutvopfelt, und
bie Juffiglett muf wieder bell werden. @efcbief); bied nicht,
fo ift ber Cffig mit Vitriolfaure verfalfdy.

Mit Sdyeidewaffer oder Salpeterfiure wird der Effig

nidht Ind)t verfﬁlfd)t; follte er aber bamit verfal{dht fein, fo
toied




