254
196;

Entenfedern fo su bereiten, daf fie ju Beeten Fonmen
~ gebraudye toeeden, und fidh nich jufammenballen.

Diefe Federn roevden gerodbnlich als unbriaucpbar wegges
worfen, weil fie, obne Bovbereitung geriffen und in' Betten
geftopft, fid) in furzem jufammenballen und unbrauchbae
toerdent.  Diefes ju verhliten, und die Federn ju benusgen,
gebe man et fo mit ibnen um. ~

Man madyt einen Keffel voll Waffer Fodjend, unbd roivfe
nue fo viel lebendigen Kalf bhinein, daf 8 eine gany {hwache
Xauge giebt. Rah legt bann die Entenfedern bhinein und
clihet fie um, damit fie *alle recht in der Rauge eingetveicht
werden.  So 1t man fie damit ein paarmal aufiallen,
nimmt fie bann mit einem Korbehen oder Eleinem Sicbe hevs
aud , und fpilt fie Sfters in reinem Waffer aus, damit alles
von der Nalflauge fortge[thafft toecde, was nodh davan figen
geblicben iff. ~ Hievauf legt pran immer cine DHand voll in
ein Oueb, und flellt ¢8 damit auf den Ofen, oder nodhy beffer,
in bie Sonne, clihet fie Ofters um und locert {te fleifig auf.
So werden fie nicht' blos febr [leicht und elaftifdh, fonderny
fie velieren audy génglich die fchlimme @zgen[d)aft, fih zu=
fammenzuballen, |
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&i’uenae‘ug oder Wafhe auf cine leidhte Are fo ju
geichnen , -daf es nic ausgeht.

§)J?an nebme gute veine Cifen = oder Stablfeile ober aud)
Eleine, von gqutem Gifen gemadyte MNigel, werfe fie in oin
Glas ober andered irdenes GefaB, und giefie fo viel rechten
guten und. ftacken veinen Weineffig davauf, daf fie sum Theil
bedeckt werden.  IMan [4ft alles 6 bis 8 Tage fleben, und
vithrt e gu Deiten um. Damit fih da8 Cifen bdeffo mebr
| Caufe




