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Dafelbft wicd ¢ fortentoeife in Kammern oder in Crmanges
[ung derfelben auf den Speidern aufgefchiittet , wo e8 etliche
DBochen (iegen bleibt, dbamit e8 forwohl etwad abtcodne, als
aud) fidtbar werde, tvag allenfalls angeffofen iff. Allzu
lange foll man e8 abec nicht liegen laffen, weil e$ fonft u
fehr austrodnet , und nicht nur zu vielen Saft verliert, fone
bern audh zu bald milde und lagervetf toird. Dady ungefahe
5 ober 3 Lochen toird e in den Keller auf die etliche Fup
hoch ervichteten Hovden und ubereiteten veinen Wreter gefchit=
get, von Seit ju eit den Winter uber durdhfudht, dag gang
faule in ein dabei ftebended offened, aber gut gebunbdenes Faf,

bas nidht auslauft, gemworfen, das angefiofene oder halbfaule

aber sum Berfpeifen oder jum Trodnen in Schniken anges
foenoet, ‘

G35 fommt auf die Befhaffenbeit ded Kellets an, ob
bag Obft mehr oder wenigee fault. Jft er dumpfig, allzu
warm , ©dhimmel ervegend oder gar nag, fo fault nidyt nuv
das Dbft ftarfer, fondern leidet audh etrvad an feinem guten
Gefdhmade. e beffer der Keller fle die Faffer mit Wein
ober Bier ift, vefto sutrdglicher ift er audy fue dad Obfi.

o DieAufbewabrung der Aepfel in derErbde

witd gleichfalls geribme, Man grabt an eimem nicht ju feud)s

gont und audy nidht 3u warmen Orte eine Grube, Dbelegt Ddie-
fetbe mit Bretern, fdyitttet die Aepfel binein, bededt fie wieder
mit Bretern, und dann 1 big 2 Juf hodh mit Crde. LWenn
man darauf fieht, daf lauter gefunde und feine angeftofene,
flecfige ober faule Aepfel mit in die Grube fommen, fo twers
den fie bid in den Monat Juliug fo frifh und fdhradhaft
Bleibent, al8 wdren fie erft vom Baume gepflict,”

- QBas aber das feine Tafelobft betrifft, fo fann fol=
died entroeder audy in trodenen Kellern, oder in Dbfis
Fanmern , oder in RKaften aufbervabrt werden. Die Db fi-
Fammer muf ein Defhen haben, um bei einem hoben
Grad von RKiite dag Obft durdh ein gang gelindes Feter vor
vemt Hrofte su fichernrs o8 iff Dabei ein Thermometer forvobl
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