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MMefferlinge liegenr, und delicft mit dem Daumen darauf, ehe
man dag Abgtehen fortfest, Alddann wird entweder ber Stein
fogleich audgedritcft, oder man [3Ft fie vorher im Ofen ctroad
abroelfenn, und drift alsdann gelinde da, two ber Stiel ges
ftanden, bamit der Stein oben Herausgehe, und legt fie dann
gujammengedrudt wieder in den Ofen *). — Die erfte Hise
bes DOfens muf gany gelinde fein, damit die Prunellen ans

- fdnglid) nur abwelfen. und flatt der alten Haut eime neue

Bedefung befommen. Denn obgleich fie nicht aufipringen
Eonnen, teil fie feine Haut haben, fo LAuft dodh der Safe
bued) die evffe allzu flarfe Hige aus, und das Fheifth backt
auf den Horden an, fo daf fie beim Wenden oder Abnehmen
geceiffen werden miffen. Nach und nady Eann die Hige verz
ftarke toerden. LWenn fie gebdrig getrodnet find , und nodh
etliche Zage auf eciner Kammer verdunfiet baben , fo werden
fie in ©dadhteln feft auf einander gelegt oder in Schniiren
eingefaBt, und gufammen binein qeprefit. .

Die Mivabellen find eine vorghgliche, t}ﬂrtteﬁltd)e,
beliebte Koft, Sie trodnen fidhy qut und bald, -~ Nur muf
man auch davauf fehen, bdaf wan bdas erfte Feuer ja nidht
su ftarf made, teil fonft ibr meifter und bejfer Saft qus:
flieft und vecrloren geht; bernacy darf man fie aud) nicht, wie
bie Kivfthen, im Ofen erkalten [affen, fondern muf fic warm
!)erﬁuénebmen, um fie anfebniich und glanzend su echalten.
Sann man fie in dev Sonne pollendd abtrocknen laffen, fo ift
¢§ beffers -wenigffens dlcfen fie im Ofen nidt Fapperdiicee
toerben , fondern miffen nodh etrwad milde fein.  Audy follen
vie gum &rvodnen beftimmten Mirabellen nicht allzu 3 eis

- tig fein, und demnad) nidht gefchuttelt, fondern gebrochen

terdent, — Jwetbundert und funfiig Stk PMivabellen, grof
und Elein, toie fie vom BVaum Fommen, - toiegen 4 %funty

und geben getrocnet 28 Eﬂtb; |
4 Apris

III') Die belitateften Spruneuen geben bze meifen Perdrigons;
{te wevden bei ibrer gavten Haut nidht gefihdlt.




