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tem Popfen das befte englifthe BVier und aus bem Abgufje
dor nodhy einmal mit heifern Waffer Gbergoffenen Trebern ein
gutes Tiftbier, vom Dbritten Aufguffe und Ausbochent Der
Srebern aber Kofent madhen fann; fo erlahgt man audy aus
ben  sum  jtweitenmal ausgelaugten Trebern eihen ordindren
©irup, aud bem erflen Audjuge aber den belifateften.

Sn dbermn Waffer, worin Kitebiffe gefocht worden, Eant
wan dag Snwendige e Kurbiffes, nady Abfonderung Det
Kerne, Cocdhent, und davon, wie oben behandelt, vortrefflichen
@irup pefommen. Sben fo echilt mait. von getrocneten fUfen
Birnen, 5})ﬂ'numen unbd intandifdhen fufen Traubenrofinen
einent {chdnen Situp, der’ woblfeiler als pont Den auslandiz
{hen Roftnen iff,

Bie Bereitung des Lwiftmialzes in Eleinenr Portionen ge:
fchiebt folgendermapen Dor Weizen oder die Gerfte wird Ges
wafdhen, 12 big 18 Stunden im Waffer eingemweicht, dbann
abgegoffett, uttd nun witd nody enmal frifches LWaffer dar
fibet gefchlittet, woeldhes mart nad) andern 1o big 18 Stun:
bin, bis die Korner fich uber den Magel biegen laffert, @b-
giefits. Man [aft diefe ﬁﬁrner_ auf etnem Haufen von 3 Fuf
- Hiohe 12 Stunden legett Agdann werden fie 1 Fuf hodh
werbreitet , Big Det Keim- ausfabut, pieranf alfe 12, Ddann
alle 6, sulest alle 4 Stunbden umgeatbeitet , uhd immer Diti=
ner gefest, bis 2 und 3 PWuizdtbeime da find, Jept mup
bas Maly gleich, bdamit ed nicht n Biitterkeinte auswadyit,
bt an der Quft auf einem reinen WVeden, wohin Eeirte
Ragen Fommen , getrodnet yoerden, Sm Mary fanit man
bas Mialz am beften fir eint ganges Sabt vorrdthig madern.
Seizerimaly giebt mebhr und fifern Syrup als Serfenmals,

Daf man diefen Malficup, mit eiriem Sechszelintheil
big ein Achtel Honig vermiftht, gur Thatterung det Biehen
gebtauden €ann, ift Sefantit uhd vom Daftor Ramdohty
i deffen febr qutem Bienenbuche (Abrif des Mage:
ginbiencrftandes, e Aufl. ©. 35 umd aote Aufl

. ©. 43.) beftatigt, indem ¢v fagt: ,3ur Fitterung der Diee
v
nen




