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Bann, mit ein Paar Quare Waffer ju Kallmildy verdlinnt,
bem in8 Kodyen gebradyten Safte sugemifehe,

1IL- Bon Bereitung des Rohzuders,

 Dat man Gelegenheit gehabt, gu defer Arbeit fehr qute
Punkelriiben anjuwenbden, fo gebt die Abfcheidung eines Eor-
nigen Friftallinifthen Robsuckers aus dem nady gedachter Art
verfectigten Sirup ztemlidhy leicht von ftatten.  SMan  fiallt
ven Sirup in {didliche Gefife, 5+ . in fleinerne Schalen,
fteincrne Mildhndpfe, oder audy in thonerne Juderbut - For-
men , beren untere Deffnung verfiopft wurbe u. dergl. , und
frelit vie Gefifie an einen mafig warmen Drt, 3. B.oin bdie
Naibe eines Etubenofens, damit bei etnet dabdurd beforderten
langfamen LVerdunftung, bdie Suckertheile Beit und Selegens
beit baben, fich in Ectffallinifdyer Form abzufesen. Sieht man
bie Menge bes abgefhicdenen Robyuckers fich nicdht weiter pegs
mehren , fo wird u beffen Xb(onbetungl bon Dbem in. 3dber
Crtcaftform tibrig bleibenden @c{)[eimgu&erfafte gefchritten,
weldyes  firglich mittelft eines allmatigen Ausgpreffens durch
feudyt gemachte Leinmand gefcheben Eann, worauf der PRoh-
guder an einemt mifig warmen Orte vollig ausgetrocnet |
wietd.  In der Oefonomic Eann diefer Judier febr qut, ftatt
0e$ gerohnlichen Facingucers bienen, feine tweitere Umarbeis

tung ju Dutsuder aber bleibt bden Suder - Haffinerien Hber-
Taffen. '5

II. Won Bereitung des Branntweinsg,

Das Waffer, tweldyes sum Weichfochen der Runbeleiiben
aedtent hat, wird aufs neue gum Kochen qebradht , und mit
bemfelben wird bdag vom erften Ausprefferr der petbleinerten
Wurgeln gurlickgeblicbene Mare tibergoffen,  Sollge biefed
Waffer jue volligen Durdhweichung und Angiehung deg Marks
nidht binveihend fein, fo wicd dag nod) nothige Eochenbde
Waffer dagu gegoffen. Dievauf wicd dag Sefag beveckt, Den
fol-
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