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- Dor nun ehaltene Sucer witd auf gleiche Weife in
Kalfwaffer fochend aufgeldft, ftatt Des Blutes aber wird fiife
SR jucefest, bdie man burd) fo wenig €jfig alg moglidy
gum Gerinnen bringt,  Dag Sange witd durchgefeifet, und
fo lange eingefotten, bid o8 die gehdrige RKonfiften bat, um
in die Formen gebradyt ju wetden.  Die geborige Sonfiftens
it bann getroffenr, wenn bee umgerithete, faft erfaltete Si
Tup: redpt Edrnig geworden uny dodh nody geboriger Sirup
gum Abtrdufeln vorhanden ift. Die Formen find vorn Fhon,
fonnen aber aud) von Metall feigsn T |
Wenn der gebdvnte @aft'binfingegoﬁen witd, o ift bdie
untere Oeffnung “verfdioffen.  Die inern Seifenminde twers
et it Waffer befeudytet. - NMady einer batben Stunbde offivet
man dag untere Lody. Dev abfliefende Steup ied dann
aufgefangen., Fenn olefer in einem warmen Jimmer nady
ginigen Zagen 3 feegen aufhict, fo iegt_mrm eine L Bolf
flarfe Decte von gut angefeudbtetem Lopferthon auf den i
Fer in ver Form, und grBt aud wohl nadh Befchaffenheit
ber Umftanbe cinige Tropfen Waffer felbft auf den Hut, —
Slieft fein irup mebe ab, fo wird b Suderbut in aelins
ber 2Whrme getrodnets fu flacker Warme fieft dev Bucker
sufammen, ' 50 y
- Der abgeffoffene Sieup wird mwieder auf Juder verfotten,
und der erhaltene Sucer fann durd) mwerteres Maffiniven jur
Welfe des Kanaviengucers gebracht werden,
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Den Buder im Grofen aus Runfeleiiben sit maden,

Die bis im Dftober gereiften Miben worden bon - ben
feinen' Wurgelfafern und vom Kraute befretet, gemafdhen, und
banm auf einer groffen Meibmalhine zerrieben, Die gerriebes
nen Jiben weeden dann poifdien hivenen Decken in Weine
preffen ansdgeprefit. Der Saft barf hidyt linger als 24 Stun:
ben lang feher, weil ev fonft in Gfbrang geedth, Tenn
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