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genug Saft vorbanben ift, fo toicd er eingefodt. 3u 300
Kannen. Saft fommen 300 Loth groblich serftofiene Koble
und ein balbed Pfund Kalf. Sodald die Wifchung etnmal
aufgefodit bat, fo witd fie durcdh ein grobes Lud) von roei:
 fem Flanell beif filtvice, auf dad ACElarungsfaf gebradyt und
 dag AbBGren durd) einige Kannen fufe Mildy befordert. Das
- UbELiren gejchieht der beffern AbEhplung wegen auf einem
bolernen Kubljtode, der 6 Cllen ing Gevierte Hat und einen
Sup tief ift.

Benn drei foldye UbEochungen %Btb{mben find, fo ets
dent fie in cinem eingemauerten Eupfernmen Keffel mut Bebuts
famPeit tveiter abgedampft, und bei 50 bis 60 Graden JHeaum,
gater ftetem Umchbren und Adfchiumen zur Sivupsboniifteny
gebracht, 1000 ‘Ranmen Saft geben i Durdfchnitt 300
Sanneir Sivup.

Die * fernere AUbbampfung zur Keiftallifationsfonfifien;
qefthieht im Sandbade in fladen Schuffeln von verzinntem
Gifenblech; biefe werden 1 Soll hody mit abgeElartem Sivup
angeffillt.  Die Dige giebt man wifden 30 und 40 Graden
SNeaum. Dieht ver Sirup debnbare fange Faden, {o wird
er emer "gelinbern Warme it gebeizten Jtmmern audgefest.
Binnen 3 Wochen wird er Fornigt; er befleht ausd gelben
Nobzucerfornern und eivem diden, €aum fliegdaren, unans
genebm {dymedenden Sivup.

Mun wird er abgeprefit, meld)es ein widtiger Kunfigeiff
ift, obne den man Eeinen. feffen Juder ju Stande bringt.
E8- gefchieht died in Eleinern Preffen zwifchen groben, [leine:
nen, angefeudhteten Tuchern. Dad jedesmalige Ausprefien
dauert toentgjfens @ Stunden. -

200 Pfund diefes Nobsucders werden in 200 Dregdner
Sannen Kalbwaffer aufaeldff, und wenn die Aufiofung Eochi,
mit 24 Pfund 12 Loth frifdhem Rindsblut vermifcht. Nady
bern Gevinnen witd o8 durchgefeibet. Diefer Robzuder Hat
nod viel Schleim und iff nidyt fo Iﬂd}t 3u vaffinivery a8 Dee
Robzuder vom Sudervobyr,
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