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| pDicenady giekt man. Cin Quart Hefen su, mifit die
gange Maifche gut ufammen, und deckt fie wieder su. Sn
einigen  Stunden darauf, und wenn die Maffe 3u acheiten
anfangt , . decfe man fie auf, qebe aber wobl Adit, bag fie
nidyt aberliuft; und weny fie abgearbeitet bat, fo laffe man
fie Elar werden, und giefe fie in den gewdhnlichen BVrannts
weintopf.” b vig |

»Wenn bei der vorgefdhriebenen Drocedur nichts veefehen
‘titd, fo fann ntan 6 Zopfe flaren, fhiumigen Branntwein
gewinnen s giebt man aber ben vierten Theil Kéener hingu,
fo totrd tweniger Dranntiein, und er fallt qudy roeiff ausg;
nimmt man aber den vierten Theil Crddpfel binsu, fo Eann
man f{ieben Zopfe gquten , €laren LDranntwein hoffen.”

Die anvere ift weniger befannt, und berubt auf fehe
genauen Berfudhen: e _ g

pDie aus dem Acker im Derbft ausgegrabenen frifhete
SN 6hren wogen, nad) abgefdylagenem  und  abgefthnittenem
gerobften Schmug, znz'.‘]bfunb; - E)?acbhem man fie quf
etiter Tentte ober auf einem Loben, ober unter einem (mftis
get Schuppen 3 Zage lang batte “twelfen I{:iﬂ'en-, batten fie
an Gewicht etivag berfovent, und man {dnitt nun von den
LWurseln - die dfinnen Opisen und Fafern, und dag griine
Straut ab, und fodite bdiefe ganze Quantitst Mobren mit

216 Quart frifhem Brunnenwaffer, etwa 3 Stunden lang,
su etnem Brei, indem man bie mfxrb‘e geBochten Mobren
mit einem grofen Holze im Keffel serrieh,  Fun ward aus
bert Mobren der Safe auggeprefit, unbd Diefer Saft, . nebft
ber Brlthe, worin man die Mohren qeFocht batte, mit etiwas
Dopfen gefodht, unbd nad funfftindigem Kochen iné Kithifaf
gethan.  Nacyvem diefe Brithe bis jum 66 Gr. Fabeh, oder
15 Jeaum. abgelihlt war, gab man ber gangen Mafle 6
Duart Defen.  Sie gobr in einem mifig farmen Simmer
48 Stunden lang, und war nun bis auf ben 58 Gr. Fabrh.
- I2 Jleaum. abgefithlt, two benn die Hefen su Boben fielen,
Dierauf nobm man 48 Quart nodh ungegohrnen Mohren-

faft,




