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lefiten Tropfen, Die Bouteille wivd nidht vevfFopft, fons
Dern nur mit ‘Papier gugebunden und an einem trocnen
Ovee aufberahrt.  So erhale fie fid) bei gleid fehoner
Sarbe 2 big 3 Fabre. i

13,
Grine Dinrte.

Man fille ein gewdbnliches Avineiglag gur HAlfee :

mit Weineffig an, flelle dad Glas in einen Topf mie
Waffer, und evhise dag Waffer nach und nach big sum
Kochen.  Jn das Glas mit Effig trege man nadh und
nach fo viel gepiilverten defiillivten Griinipan ein, big fidh
nichts mebr davon aufidfet.  Man fann Hier dag Veys
hatenif des (Grinfpans jum  Effig nicht genau angeben,
weil dev Ejfig bald ftarfer, bald fdhwadjer iff. E3 iff
indeffen nicht nachtheilig, wenn man aud) etwas mehe
Guinfpan gufest, ald dev €fjig aufjuldfen vermag, weif
man den unaufgeldfien Ueberveft ein ander Mal 3u eben
Diefem ZJwecE wieder gebrauchen fann,

Um ju verhindern, dap der im €ffig reichlid) aqufge:
[bfte Grunjpan nidt ju Kriffallen anfchiefe, fondern in
finfjiger Geftalt bleibe, fo fest man ungefihy den fechs:
ten bis adyten Theil -fo viel Avabifdhes Gummi ju, als
man Guinjpan genommen hat.  Man muf, wic oben
gefagt, das &lag in einen Topf mic Waffer und nidye
unmittelbar auf Koblen fesen, weil fonfi der nod) niche
aufgeidffe und gu Doden liegende Griinfpan purch eine
3t grofe Euhisung feine fehdne Favbe verliccts

10.
Loreheilhaftefte Weife, Butter einjufalzen.

Man nehme jwei Theile Kodhfaly, einen Theil Jucker

| und einen Theil Salperer, mifde diefes wobl durd eins

ander,




