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YOie Paffetens susutichtem. 149

da man denn das Gehackte befonders darnad)
einvichtet. 2AlS: |

Su einer warmen Paftete
hacfet man Nind- Kalb- Hammel: oder WWilds
E*'f‘h;lﬂ*f) mit eben fo viel NRindsnierentalg gang
Elein, und thut das gehdvige Gerours und Kraus
ter Davju.  Dingegen nimmt man ju ;

KQalren Pafteten
ftatt Des Nindénierentalas fo viel Spect, und
nodh etwag mebr alg Sleifd), da denn von beps
den Drten die dfters ermahnte in MNilch geweiche
Semmel wegbleiben mug. -

Gebrannter oder bavter Teig 3u Ealten
und warmen Pafteren,

Nach Befdaffenhett e Pattete lege eint
odet 3o Mesen NRocfenimehl auf den Tifdhy, mas
che es in Der itten hobl, nimm algdenn auf
jede Mege ein PWierthelpjund Rutter in das Wiehl,
fchittte auf jede ek Drey Nofel Eochendbeifes
QRaffer, arbeite ¢s heifl ju einem feifen Leig,
und gebrauche es ju Pafteten. |

Gin foanifder Tortens oder Paftetens
Teld.

Y gutes Weigenmehl und Cyerdotter,

eines fo viel als dag andere, mache davon etnen

Seig, doch nidht yu diinne, twicke thn wobl aus,
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und-mandele ihn auf dag dunnefie aus, fdyneide

pavaus 3mdlf gleich grofie Studen, bejivercde fie
alle mit frifhen Schweinefdhmaly, aber nur auf
K 3 einey
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