durch welche die fufjigfeit oder feerigbeit dahin ges
brache wird /0ap fic hernach in der Diftillation ¢is
hen Spir.ardentem geben fonne / welches vor der
termentation pnmiiglich weve : QBeilen dann flax
genug ift / daf vie vegetabalifche Oinge obhne vor.
bergehende fermentation fejnen Spivic, ardentem
geben Eonnen/ alfo folaet daraus /daf di¢ fermen-
tation allein vriach fey 7 daff dicfelbe einen Spiri,
geben €onnen/verobalben das cinige Miiceel iff /viel
Spiritus g1 erfangen / fwann man die vegerabilien
Aol fan jahren machen / dardurd) fie bequam ge,
Macht werden ) hernad) jhren Spiritum gevn (i dey
Defrillation von fich 31 aeben vnd je beffer diefelbe
fermentiven / je mebr Spiritus fic auch geben / wei,
len dann die gemetne Wcife/ folche Srircheen angus
[egen/fheben oder fermentiven su machen fo Erafftig
hicheiff / daf dadurc aller Spiricus fonte erhoben
erden/ alfo bieibet dev meifte Theil gursicl in dem
Keffel / welches bifihero ju nichts anders hat ton,
hew gebrancht werden / als die Schneine darmi
S meften /iff aber niche der vechte RWeg / dann ans
denfelben suvorn erff die Fereigteit foltebenommen
oud entmweder mehy Spiritus, Biev oder Efjig davs
Vo1 gemacht/ vnd dann dic Trcber den Schytveinen
8e¢hen werden / fo vnd auff diefe AB¢ife fan doppele
[ Nugen davon formmen/ond (ff dabey gu wiffen/
Daf folche Avbeie in cinem geméinen Brennfeffel /
Oarinnen die Graidtent anbrennen/ vnd cinen viy
lieblichen Geruch vnd Sefchmact exlanacn / nicye
Sfchehen fan 7 fondgen foll oud muf in cingm ans
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