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Aal, allbefannter Siipwafjerfijh von ungemein quter |
Qebensdart, da er fid) gerade u der Reit im Fenith der |
Sdymadbaitigfeit bewegt, wo nicht blod die Aujtern, jondern
auchy Wildpret und Gejlitgel ung tm Stidhe lafjen (Juni bis
Auguijt). Die Wegypter vergdtterten ihn deshalb, die Romer
ervichtetent ihm ju Ehren die nod) Heute gangbarven Fang-
jchlenjen am Gardajee, das Viittelalter feterte ihn ald regem
voluptatis (Rtonig des Tafelvergniigens), und aud) die Neu-
zeit jchdant 1hn jo hod), dafy der Kaufpreid jelbjt in aalreichen
HBegenden nur ausnabhmswetje auf 1 Marf fiir dad Kilo |
herabaeht. llerdingd Haben NManche jeined jchlangenbhaften |
Aeufern wegen ein= fiir allemal auf dad Verguiigen feiner
Befanntichait Verzidht gethan. Bei alledem ijt der Giefeierte
jo bejchetven, daf er — ‘Prachtungeheuer von mehr ald 5/, m
Linge ausgenommen — ntemald ungerftiickt auj der Tajel
erjcheint und jich mit der einfachjten Fuberettung beguiigt:
etite Abfochung in Salzwajjer mit Salbeibldttern, eine Garni-
tur von Citronenjchetben und Rosgmarin, und der gejottene |
Aal ift fertiq. Wit der Haut gefocht und nadymald mit der |
rajd) erftarrenden eigenen Briihe iibergofjen, qibt er bden |
deltcatenn Aal tn Gelee, der mit etner Garnitur bon roth- |
qejottenent Strebjen, gelben Citronenjcheiben und griiner Peter- |
jilie fitv dic Helenam coenarum, bdie ,jdhone Helena unter -
pen Gerichten” gelten darf. Wit Provencer el gerditet, ]
und zwar jammt der Haut, die dabet fnujperiq wird wie die

Sdywarte ded Spanjerfels, bildet er ein Fefteffen — ba-
gegent in Butter gebraten ein wahred Barbarengericht, ‘
Appetit=Leriton. 1
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