iy R Anderer Theil/ -
85, fin Bive Veep / auf andereYrt,

L cinem Seidlein Hivs nimm vier Daas Milch / (mwienwol
Yuman auchy nach belicben Kern daruncer mifchen fan/ dann {0
*ift ex beffer /) beitbe den SHivs mic fievenden LWagfer an/ wid
wafche ibr nachmak nock aus eflichen Aaffern heraus ;. ehue der
felben ferneyin eknen Hafen/welcher suvor mit Dutter muf gefchmic”
vet werden / damie ick der £ivs niche anleges lag die DRilcly fieden?
yoerden / und gieffe fie in den HHivg / dbamit ex alfo fieden und. Fochetk
Fonne bif er vechf wwird : yollrff / wann er (chier ferfig / ein Stk
‘Butter Hinein o er gnug aefochet hat/ vichte ibn an/ und pepupfie
Hn obenber mit Butter,

86, $in Grits, oder Chries . Ve
in Oee YT Tilch.

U drey Raas Milcly nehme eine gute wobl-gemeffene halk?
95N Deaas ober Seidlein Corits oder Giries; (will man aber eine
= Rern unter dieD0ilcly nehymeny/ ift e8 beffer/) dann macht malk
i einer Pannenw ein frifches Schymals Beif/ eoftet den Chries darity
nen/ aber niche su lang/daf ex nicht braunlicht wird / fondern fchort
#0eif bleibt ;. alsdann giefft man die SRilel in den qerdfiesen Gritd!
wnd rirfyes fie fein gemach iber dem Feuer darunter 5 man darff i
aber gleich anfangs niche alle hinein qieffen / fondern nue nacfz.““%
nachy/ alfo 1aft man. ibn Fochert: wann ex nun fchier fexeiq / nimit®
mar dag Feuer uneer dem HNafen Biwea/ und I3ft e8 nur rings ﬁf’:
um von weitem brennen./ bif der Bren sufammen brasele/ und il :
vechte Dicke ha / wann e dann fertig iff / wird ex oben Her mif
wem Selieklein Dutcer anacoupffet, *

g7, (i

* QBant man will/-fan man an bielim O ~ ¢ gl
. an. diefem Brey-and serflopffee Eyer >0
ven/ und in einet Pfanne bodsen , audy ‘iiu 0 Feilibe aben G ;';ﬁff gliiends®

Koblen auf ¢inem: aufacbogenen Dledy ader Stiivie abbrannen.



