178 Dritter Theil/von 3ubetei£u_hg

£et ibn auf der Koblen / dag ek fechydn warm und qiftig werde ¢ alt
oann raget ihr gleich auf den Eifch / und Tafi ihn alfo Beif efjen.

168, PIicklinge su braten,

Ehneivet dent Picklingen die Kopffe Hinweg / und siehet iy
nen die Haut ab wie einem Herving 5 algdann fehneide obert
dert Rucfen enéyyven / dock dap die yroen heile noch an einan

der hangen / legef fie auf eirten NRoft /und fchmieres mit Duster s Iaf
fie nur ein flein wenig braten/dann fonften werden fie su bare; eragk
{ie gleich auf/bag man fie alfo Hei ejje/ dann wann fie ju lang (i
ben / werden fic gar ju 3dbe. * |

169, Sffe Picklinge su braten,

2. yebe ibnen dieHaut ab und leas auf den Rofe /brae fie auch
sy uber einem gelinden Koblfeuer / laf fie fchiigen / und b

*flreichs mif Dutcer: Ober aber mache einSehdrelein aus PV
pier/ gieB DaumzOel ober Butter davein / und lege die Pickling®
in felbiges : hernach fese e8 auf einen Rof (ber die Koblen / laf ﬂ"‘;
braten; leg danndie §ifeche in eine Sehiiffel / dructe Cicronen sS4
darauf/und frage fie sum Salat auf.

170, Bang ifchlein su Lochen,

£ Ege dieGSang: Fifche in ein frifefyes Waffer/ unbd laf fie eine
SStund oder langer waffern/ nachdem nemlich vie Fifche 8
= "falben find/ wafche fie von auffen und innen einmal pder 5‘5"‘5 |
aug einem frifchen Laffer s laf ein ander frifches affer in e
Prattien ficdend rerden/lege dieFifche hinein/ und lag ein flein ?"I;E
nig langer als weiche Sper fieden s verfuc? bie Brithe/ wann |i¢ ““ab
gnug aefalBen/ falge nogh mebr davein/ find fie abey allyufehy B?f,;, 3
Ben /[0 feibe dag erfre Laffer berab / und gie ein anbere&%ﬁzﬁ :

¥ @eliche weichen diePictlinae anfanglich audy im weiffen sy sin ol
ety auf dicfe eeft- befehrichene Ave follen fie beffer feyns



