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Eherdottern darauf 3u leaen. Oiefed wird nun wiederum wobl mif
Gerviir beﬁrmcf/fnﬁemli%[z mit Sals / Pfeffer/ Cardamomen und,
Dufcaebliiy/unter einander permifche; dann Fan man ungefebr an
Derehalb viereel Plund Dutter /. PIAag +weiff darauf fcbnetbqnt/ uno
AUfo die Pafreten allerdings gar verfertigen 5 wig (olches ausfiihrlich
¢) Depy vorigen befchricben sworderr.  Solche und andere dergleicher
Ollapocrid - Pafeeter / miffen in allem wobl siwen oder dritthalbe
Stunden bachen ; foann fiidann eine Stund im Dfen geftanden/
Plegt man ein balb Seivlein gute Sleifchbrihy/ oben durch cin Trichy
berlein bineiy su gieffert/ und ifF niches daran gelegen/ ob ie Ealf oder
warm ?ﬂ)t’ s wann dann die Pafteten gans fertiq unp abge_bacfzen/
oo nan obet syvifetyen den Band und der Aus(chnite / ein Locky
-If;!“ Machen / ein wenig Brith heraus laufen laffer/ ¢in jerflopffees
U)erbbffcrlein mif derfelben anvtibren / und darn diefe Drulf oben
Oureh ein Lrichterlein icderum in dieWaffeten Hinein gieffen.

T 42, ine Ollapotrid-Pofteten / von

einem Rrebs - Teig,
A T 3 einem Diechaufflein ober ackel Dehl/ jwen Prund
%auﬁﬂ‘é‘}éb [feK ébﬁe/?temflft!tb bie Schwans und Schyeeren/fiof
o ot back (elbige fo Elein alg e8 feyn Fans dann fehyiiécedasdNRehl/
e f“’Tﬁ o einem andern Seig/ Heraus auf ein Dret/und macke in
Oer Mitee giny Oritblein / lege ju evf die gefioffene Krebfe / alsdann
1 Balb Pryne frijches Sehmalps / und einen halben Lieving oder
ﬁf"f“‘bfunb Butter darauf ;5 wiewol man auch lauter Dutter nefy
u "'{,‘ f’gn; WU cin Handlein voll Sal daju/ ﬁiz[ag ein \fp ngmn/
bn PIbYe ¢8 mi fiedenden RWaffer ferner unter einander/ yoie bey
o+ Anbery Seigen gleich anfanas befchrieben ; yoann nun folcher
aUlatmmen sewirele/ mufman ibn ein wenig ligen oder ruben lajien/
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