S

—_— Von unterfchicdlichen PafTetett. 137

T 44. KRleine Paftetlein/ auf

andere Act.

Je Pleine Pafeleirt far man auch von dem mivben Teig/
welcher mie Kern und Butter angemacht wird /und Num. 4.
Fupf befchyrichen su finder/ machen; man mug aber felbige in tHeine
(55'1 e Seharelein vicheer / und alsbanit enfiveder vorbemeldies
abegzdcf/ober auch Briefe/Deoraeln und Keebfe davein fillen ; welche
Sbanau”"" alfo Jugerichet werden miffent / wie bey der Ollapotrid-
Stbeatm bereifs qelehret yworden ¢ man muf aber juvdrderf die
therse velein wobl mic Butser fchmieren / dann von dem auggenal:
lein Q?Q‘W [0 viel man ebwan dayu vonnothen hat/ in die Schartz
dann gﬁ” legen / und felbigen den Schdrlein ?[t’.lﬂ} machen : alg:

A8 Sebick / oder aber bie Briefe/ Deorcheln und Krebfe dareirn

fﬁﬂen/ 0 A
Deckely E::e mit Butter beleaen/ und Sewites darauf fiveuen/ mit

cFert/und ferner verferfigen ivie dic andern Paftetlein; alss

D [4)

ni?[? Ei“r“mf Denen Sehydrelein auf einem Dlech inOfen feben/ und

0irh ciﬁe b““ff Stund bachen lafien : wann man fie 5112 ifchy fraat/

mungm:"éms beiffe quee s§leifch 2 ober auchh/ fo man will / durchge:

men gom ¥ebs 2 Brith/ von den geftoffencn Krebs s Schalen jufants
AhE/ unp alfo fiedend hinein gegoffen. -

45, Andere Eleine PSaftetlein/ o bald

3 3u machen.
%9" Teig wird mit Neebl und fiedendert Laffer angemache/
&Mt Das ficdende IBaifer aber ein guter Brotfen Schmalp

et Bueter qerporffen 3 dann riibret man dag DJeehl damit
?f%ff:"" 6 aucky nu% ni!ﬁgnadz belichen ein Gp dagu: nach dem wive
etm"b-“’b“m tan den eig jufammen / und walchert denfelben
Dber OUL qus 5 dann yerden runde Plaslein daraus gefehniten:
fRehe g‘ﬂn mme ein gemeines Trinck Slaslein/auf einem uflein
e Bltl /und drucket pen Feia damit ab/ fo werdendie Plaglein in eiz
HIDE und Grdffe : indejfen rird ein Gdehiack/ Num, 3, befchrics

Sg iij ben/



