2§12 Suinffeer Theil/

e ——————————
5chn stﬁ in vieryehert Tage eingebeitiet/ suvor aber ein yoenig ¢ingé”
WULBE wird: wann man ihn nun braten will / 1wird ju exft mit cinee
lanaen Spick »adel durch das ficifchichte geftocken / dap dex 6:3655
toobl durcl die INice deffelben geyrgen werdes dann fpickef man i
ausivendig / witrget ihn micSals/ Prejier und Negeleirr mohl ¢ift/
und [affet felbigen eine weil juvor davinnen ligen / und frecket iIF
dant an/daf er/ wie obbefchrichene Lirfchyz und Aeh - G’:icblegel/ga“‘?
gemach/ jedoch mit fFefem Seuer/ (veil fie bifiveilen ein pimlich ffar?
efes Sleifefy haben/) bragen Fonne : dann wird er auch frocen Al
aefesse / oder aber cine Drith dariiber gemache 5 imgleichen auch 4
aepierce/ wie fchon gedacht,

7. inenReh- Fehmer su braten,

(R It Reh- Jehmer wird ebenfalls wie ein ander Lilopret/ g¢
hautet / und nack dem er al oder jung iff / lang oder. foeiid
cingebeiet ; algdann gefpicket und mit Sals / Pfejrer “."D,

Toegelein/ wwobl eingewiteet: wann man den Jehmer anfiecken will/

leaet man das Cinmwendige auf dent Spich/ dag dag gelvickee WO

fichy Fommet 5 dann ftecket man yren ffavcke Smwecke oben und unff[;
in das E)tud'gab / und bindet fie dabey mit einem BDindfaden 00 "

veft an den Spief : hernach wird er noch ferner mit drep oder ¥ .

holgernen Spieplein in der Ititte wohl angeyreckef / und a(ﬁbanw

fein gemach drep ober vier Stunden lang/ nachbem ¢ frarck ift /¢ ,.'

:Jﬁbl‘ﬂffﬂ/ in eine Schunffel geleat / mit Blumyverct und Glff*’""[’f,j

'DIdgen ausgesieret / und mit Flein gefchnictenen € itronens Sl¢

fen Uiberfivetiet,

. SBinen Baafen st byaten,
8 ﬁt % re % t [cﬁtéﬂ‘ﬁ

oy Yebet ben Haafert ab/ und gebef wobl acht/ dap ek b 6/00ch
viffert werde/ fchyneivet oder fiechet dag Vorhas Davert Fol gy

‘alfo / dag der HNaas nicht 3u furs werde / und wafed iy ¢¥
bernach aus LWaffer / E(fig ober LBein wobl aus : alsdant v ifeat
aehautet und gefpicke/ mie Sale/ Preffer/ Tvegelein und sm‘l:'[ilfz




