~——__Don manchetley Gebratens. Ll
26, Bafel-ober Rebhriner auf eine

anoere 2Act 3u braten.

it die Keblyilner / wie or gedacke/ gebratenfind/ Idfet bie

Diertel auf / befteckees mif Rimmet und Negelein / legfs in
attoresre e SRBffel / und deckes 3u /daf fie niche erfalten /nehmet
bauere‘bometanﬁen oder Citronen / fchneidet 8 von einander / drucke
3"!‘ Saffe fiber vie Simer / und fiveuet ein wenig Sucker / Tvifanet/
b:tmm“ und Veffer davauf / gielfet ein Flein wenig (Hffen ober ans
nenn agten R3¢ / unbp ewas Rofen - Leirel - Holbeersoder ¢ i€ros
flei;: ML baran / und laff e jugevecte/ auf ciner Koblen / nur cin
fan venig auffieven / aibergieffets etlich mal mie der Brith 5 dann
ﬂtn:ﬁgg Wiedex in eine andere reine Schiiffel richten / mif Citros.

' 0 ichen flein-gefchnittene Sehelffen
darauf ﬁreum?séimn/unb beraleichen flein-gefch R

27, 4Tilde zaubeit su braten,

A ne me die S auben ¢/ Eropffe/ und nebhme fie aus/

ole NP Hliney / mafdzitf‘i?fu erft von innernt und a:uﬂ'en mit

felbige ?Baffer/ dann mi¢YBein undEffigs nechft deme wirrge man

0D laffe fie viee big fonff Tage lang im Efig ligen und beiz

e Pirke unb brate mar fie wie ein Rebburt / jedocky efwas

fie in ei dber vom Fleifch find : voannfie dann fereig/ werden

e Se ffel geleat/ mit Blumserck und Cicronen ausacyies

¢ine Bruh / wie ilber die Rebhitner / im nachfolgens
tieben / dariiber gemacht. |

23, Binbeimifche Tauben su braten,

IACE Die Tauben / und reiffef ihnen bie Kopff ab/ Fropffet/
FUBeE ober pupffe fie / laffes hernach eine weile im Waffer

M fo; ligen;; nacly diefem falget 7 witeBet/ und ftecke fie an / ereijfes
veiffem Sctmaly/ ynd freee ) oann fie fehier gcbraten / und

¢l mi¢

L3 _
A diefe Aree gan marn aud) dic Safanci und Pivethiner braren.



