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nun fchier gebraten find / becreiffee felbige mit Duter/ und befireud
fle mif gericbenen Drod / laffets dann fein {chon liche:braun aue’
g;c:[gefn / legees auch in einte Schirffel / und gieret fie aus/ wie oben 4%

, 33, #Fald . Schnepffent su braten,
@gupw vie Cchnepffen/ und jiehee felbie fiber den Kopff ¥/

snehme fie aus/ und fo fie cin wenig alf find / wafchees juve*
mit Waffer/ und alsdann mit Wein und Effig wobl aud?
falfet und witset fie bernachmit Sdegelein/ Prejfer/und nach bell®
ben ein wenig Cardamomen und Neufcatblih; wiewol man fie aueh
| 93l=t’ltf‘z alfo Feifch brafen / oder uber Jdache/ und fo lang man pill/im
Cffig und Lein ligen laffen Fan : dann werden fie gefpicket / o
wamt man fic brafen will / alfo fberyerch angefiectet / daf O
Schnabel dugch die beyde Firffe gehe/ wieivol auch manchye folﬁl‘“
durcly die Druft ftecken 5 im ubrigen werden diefe ein wenig I'sz[‘"‘g
ant den Spie aeftecke/ alfo dag derfelbige obert bep dex Bruf mif‘w
denen Fligeln Heraus fommet ¢ alsdann auch allerdings b#“"ﬂf
und abgebraten wie die Rebhimer. Indeffen nehmet dag & ingewe?
von denen Scehnepifen / ohne den Nagen / fehaeffe das ranbige f“f
vor mit einem SXNefferlein davos / und backet dann felbiges ga¥ I "}
fo ibr aber bef Schnepffen, Schyveifes viel haben wollef / Fone
ibr 1ol efliche Sauben 2 auch wol Hiner 2 Leberlein mit barunmw |
efen / welches man niche viel fplibren wird ¢ nehmet dann eint W‘"‘g
geriebenes vocken Brod / rdftets im Schmalf / drucke e aber -f”,m’;
1ol heraus / dag niche gar su fet feve/ mifcht dag gehackee & "'Ing
- ¥veid quch daryu / und roftet e8 coenfalls ein wenig mit/ dant S“'.t
efivas LWein daran/ drucke Citronen Saffe darein/ wiivhes tf m:5
Salgr Vefer / Teaelein / Cardamomen und Deufcatblish/ fﬁ%"f

wobl unter einander / und laft 8 aufjicoen ; etliche fhun gar ¢ i:i‘;

* Die Waffer» Hinlein fan man auds guvicheen / wie ¢in Rebyun/ WP
defitoegen an dem Kopff die federn laffern/ felbige in LWein und &g legV

i¢ bey Num, 25, ut cxfeben.



