dever (o genannten {Tebens SE(fent. 51§

Dann nehimet pag ckters SHeche / und rds

chackée Kraut und den gehactte . 4
ftef beydeg iy 6t%n?alfa/ doch nefymet folches nicht gar ju viel / &ﬂf
ME €8 niche 31 feef rwerbe ; frrenct dann in einer Sehiffel gute AT
WS daran / viifyet quch ein wenig Cemmels el / oder Ehers

o bay 3 ' ' dehyer ¢ DNackes

arunter / {chlaget Eper davein / fo viel vonn _

b‘gt::tlfemg tig l";lizf (.:l)erbgfterlein/ sdersvie den fehon befchriebenen
(Vs

fer - Teig mie el Yaffer und Dutter/ und machet ferner

m‘?‘““ﬂn davaus/ ie N?lm. 43, gclefgrct qoorden; ficdet oDCY backyets/

mt‘ : aerallig it : 9tan darff aber diefe Ravioln/ fwelctyes yoobl ju
reben / in allen fticht [anger ficven laffen/ als harte Syer.

49. Ravioln von Rrebfer,

Chaplee bereits an abaefoteenen Krebfen die Gt:fzwdn{se und
%6%‘“#“ ausg / und I?a[&f olche gar fleins dann veibet ein
fof enig Eperbrod / rbftets in BDutter / rliihrees unter bieKrebfe/
cl;‘[r[‘mﬁ it Pejfer / Cardamomen und SRufcaten 2310k /- und
hic A8 Eher daran / fo piel derfelben iesu vorndehet/dap die Sull
bmbf 3 Dick aucy nickyt yu dinn werde : $will mart {ic aber geutt has
in ;; ban man ey wenig aehacttes Peferfiliens Krauf/mit dem Drod/
¢ ¢k ‘Butfey Yoften ; g)ﬁ:ttbtf dann einen Teig an / enfweder mit
fervtgm 0D Buter/ und walchert ihn auf dag allerdinnfie aus; vers
M 8¢ alfo die Ravioln / wie bereis aus obigen beFande. Jtun fan
beﬁn stoar biefe Ravioln auch wie die andern fiedens fie|nd aber %gl
%r?/ma"“"f aebachert yoerden/und dann machet man eme.ﬁreb
fehyi b daviiber / ie felbige bey den gefiilten Krebfen Num. 14. bes
o Kbett worben : Sann leaet Die Ravicln i cine Siehytffel/fehneivet
n 3o efn Que theil Butter davem / ehets auf eine .ﬁef),[:: *]jfmy
eim/-!‘“t’ ieffee die By fied-heifj dartibers deckt biefe Sehuffel mit

NEF QDX 31/ b [afiet e a‘%leﬁ sufammen noch einen AWall huny

i DaB bie ' ) je2rily Davon wobl dick:
TS spexpe. Outter niche lawter / fondextt d by b

et i 50, 34/



