fechys ERE auf einmal/ darein / dann fie lauffert fehr aufs balte

;g) [atinen ieder ein wenia tiber dag Feuer/ gleich svie im anfang/

t e gy £egef die Kurchlein auf ein reines Tuck / oder auf ges

ani&e"w Drod / dag fich das Schmalb heraus jiches fragets hevs

cﬂ2 ;[F'B““’ s ifely/ ober aber fesees auf einen swarmenOfen/ [o
¢ ¥O(ch,

59, Rdnglichte gebrennte Miichleinn,

G U dert [dn lichtachrennten Kichlcin Fan man den Leig aﬂeré-
,binﬂf’ ﬂmﬁad?engf wie die suvor befchricbene : Jtur IF dabey

oW meveken / pag/ wann man felbige cinlegen und backen will/
g:::tn BUDOE einen 5;‘m?ernen Deller mi warmen Schmals begieffes
%?r;"“ Oem Seia einen £offel woll darauf lege/ felbigen mif cinem

gy

langliche fovme/ wie die KA+ Serigeln / und o dann/ bes
Mmaffen/ gleicty venen obigen ausbache.

@ 60, §Taffer . Wldslein su bachen,

Albet cin affer i cinem Hafeleirt/ roerffe eine frifche But:
1 ey @%?mg[ﬁ Binein/ laffees fiedens Dan jivierct von dem
Waf IehOngen Miehl / etrvag in einer Sehybffel/ mic obigen fiedenders
mwfey W/und viifrees ferner hernach mit Eyern ab/ leget fie aber
‘virbn-m ¢ warmes IBaffer ; rithret den Jeig bif ev fchon glate
frl’ub}e?“ﬂn macket ein Sclhmals Heif/ laff e8 aber wieder ein wenig

e - [68eE den Teiq mie cinem eifernen £offel / wie die gebrentts
t:ngiggﬂff_“/ e/ badzgetﬁ feir FUBI ab / und gebet juleBe eine beffes

Py 61, Yuf

W) S | Galein . Teia / fan
ey yon . DlEfeN fefies Befhrichenen Aaffer - DlAslein,Teig / fan man
%:}?:;mm(ﬁ'“ langfidyte rﬁﬁdﬂein obev Srerifgeln madyen 5. wic bon dem
M dew gebrenngen Kidlein,



