~—___ Doit alletley Gebacherien. 70t
153, Yufgelauffer . gebachene Peixeln,

Merne ein weniq Heiffes Sehmals ing Diehl / dody nicht ju
Viel/daf dag S))Eeﬂrzlbtmcreu bleibes gicffet ein wenig AWcin und

e/ toann ¢ Juvor warm gemachet wordent dag man cinen
glﬂg*r‘&garinnm leibeé far / daran / und machet ¢8 folgende mig

: von Epern yu einem simlich s dicken Teig an ¢ Dackee jede
%Btggl befonbers / agteﬂ": dffters auf / fehet aber jo 3u /- daf Das
A6 NECHE 31 el und nicht ju fieff fee.

154, GSebachene Hepffel.

Dablet Parfeorfferoder andere fiffe Aepffel / laffet fie aanss
b"r?“f aber mit einem Oeffer / obex befonberﬁ_ bagu gemachten
ﬁei:n Lifen/ den Susenn / yufamé denen ¢inoendigen SHulfer und
Bw’bﬁuﬂein/ beraus : Q%Eacfzef cien Teig vom fchonen iehl/
Bl ¢ o/ unb fiedshyeiffers LWBein an/ und gwar alfo / daf der YBeirt
boq; I aesuceer / und fo dann dag Nehl damit angeroteret ferde/
btg;(m“?f S it / laffee ibn auch nickhe ju Falé werdens yichet dann
-~ YPRel Durch den T eig / und backees aus Sehmals,

155, GSebacheneHepffel/ auf

| \ andere 2t | -
m%m die Aepffel efchablet / und die ‘Duien audaeffochen/

melbet i enereder nur alfo fchlechter dings / ober aber in ¢iz

106ifery oy Teiglein von Dehl / Fuckes und Wein / oder aber vor

et b.“%ter‘/ und einem Soffel voll Diilchram angemacket/ ein 5 51

tntmm Aepftel durely den T eig/ bachees aus Schmals/ und fraqets
er alfp frocken / ober aber in ciner firffen SDyul ju Sifchhs

- o

SHDer: :
mﬁln Fan bieAepffel enciveder gane/ ober aber/ toelches beffes ift/
Balb enesiwen aefchniccen, und uneingemelbet ohrne atlen Sie;aﬁ




