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*bagln' CEY0ird fonft nicht fchon roeh; verfahret im Dbrigen alerdings
HHE/ woie mie dem Rdeiffen. 2.0

» "152* Spiefi NRuchen odet Briegel,
Rrapffen.

' Ehimee su einem Dicehaufflein/ oder dert acher Theil cines
Melens/Dehl/ eine DNaas Kern/ ache Sper/cin halo Lrund
Vi -~ frifches Sclymalh/ ober anderehald Brierdirg Dutcer/ ein Halb
mm“b Sucker / und ein halb Loth Diufcaten Bk 3 fdglagcf bert
Mach oder Nam mic dem Hveh! und Epern ol ab/ und rlibhret hees
Feclye e Bucker / Butter und Serwiir darunter/ dap der Lelg feine
bain f b\‘)tcten Babe/ und nicht 31 dick/ auch niche su dine feves lafjet.
docly m Spief oder Brieael vorfer eine yoeile beym Seuer warm /
‘”Wt[}mﬁzt'w beifs serden / fchmivet ibn immeru mie Dutter / und
aefef f &[biﬁg mit cinem reinen Tlchlein wicderum ab: voann {olchyes
fen %b?“ / gieiTet einen eifernen Sehopff s Loffel voll Leig auf befagy
’Munmgel / feBef aber efne erbene Schfiffel darunter /daf dag /1was
vi¢| bfer laufe 7 darinnen aufgefammilet werde s gieffee fo lang und
(o T/ bif der Seig hangen bleibe/je hober man aber giefle/ je
"vieb:r C10irD 5 brae€ ifyre um bif er fich braunet / gieffet bernach

g teinen Loffel poll auf 5 wann folches viermal gefehebeit / b'efi_u
ihn nmif aefchnittenen SDoandeln und Simmet 5 aledanit ubraicyiet
tn bﬁcfz efliche mal/ bif der Teig gar drauf gegoffen ift / und bratee
und [arm [chon liche:braun ab ; fehef aber jt/dap ex niche subriche/
s Affee i / mwann er por dem Driegel Hevab genommert wWHd/
F 6 wenig-erfalen,

153, piefi- Rutchen oder Weiegel KRrapffen

SRR BA it auf andere 2t .

SChietet erfilich anderehald Diethaufflein / oder drey fechy

peben 2 Sheil cines Diesens / def (chonften Siehls in eis

nenDafen 5 fehlages 3vdlff Soer in cinen andern opff aus/
Xrexy iy viihrets




