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sich nach tage- oft wochenlangem Reisen in das betref-
fende Urwaldgebiet begibt. Scheint der Abbau des Be-
standes wirklich lohnend, so wird dort ein primitives
Jeder der Seringueiro sichert
sich dann einen gewissen streifenférmigen Bezirk, eine
,,Estrada‘, durch die er Fubpfade anlegt. Eine Estrada

Lager aufgeschlagen.

umfabt ungefahr 100 bis 150 Heveen, sodaBl die
jahrliche Ausbeute eines Seringueiro etwa 700 bis
1000 Liter Latex betragt, die rund 300 bis 400 kg
Kautschuk ergeben.

Die Baume werden dann mittels einer kleinen
Hacke (machado) mit V-férmigen Einschnitten in
die Rinde versehen und unter jedem Einschnitt
wird ein kleiner Becher aus Weiliblech (tinglinha-
Schwalbennest) befestigt, in dem sich der aus-
flieBende Milchsaft sammelt, von jedem Schnitt
etwa 10 bis 30 ccm. Der kleine Behilter wird
tiglich ein- oder mehrmal geleert und der ange-
sammelte Saft zum Lager gebracht., Dort wird
ein Stock in den Milchsaft getaucht, der in den
Rauch eines Holzfeuers gehalten wird. Zu dem
Feuer werden, wenn moglich, die sogenannten
Paraniisse verwendet, weil der Rauch eines durch
die Niisse gendhrten Feuers die besten Resultate
ergeben soll. Der Rauch l&Bt die Milch gerinnen
und durch wiederholtes Eintauchen und erneutes
Riuchern lagern sich soviel Schichten Rohkaut-
schuk um den Stock, daB zuletzt jene groBen
runden Brote von 10 bis 20 kg entstehen, die unter
dem Namen ,,Kautschukbrote* bekannt sind.

Die Farbe dieser Brote ist auBen dunkelbraun
bis schwarz, die Schnittfliche weiblich bis honig-
braun,
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Spiralschnitt

Im Geruch dhnelt ein solches Brot einem gerducherten Schinken.

Hat nun eine solche , Companha‘ geniigend Kautschuk gesammelt, so wird
derselbe zu dem ndchsten FluBlauf transportiert, was haufig schwierige, oft tage-
lange Mirsche erfordert und dann in Canoas verladen.

Standen die Sammler in den Diensten eines Unternehmers und reicht das Er-
gebnis ihrer Sammeltatigkeit nicht aus, die vor der Reise eingegangenen Ver-
pflichtungen zu decken, so ist die ,,Companha‘ schon der Riickstinde wegen ge-
zwungen, fiir denselben Unternehmer so schnell wie moglich wieder in den Urwald

Durchschnittene Para-Kautschuk-Brote

Deutschen Forschungs geme . '. - ﬁiﬂ‘&ﬂﬂﬂﬂﬂfﬂa

zu ziehen, um ihr miihseliges
Geschiaft von neuem auf-
zunehmen., Waren es freie
Sammler, so wird der er-
zielte ErlGs fast immer In
allerkiirzester Frist verjubelt.

Wenn auch dem Wild-
kautschuk durch den Plan-
tagengummi viel Abbruch
getan worden ist, so gilt der
Wildkautschuk auch heute
noch immer als die beste
Qualitit Rohgummi und
kommt unter dem Namen
fine para soft cure' in den
Handel, meistens iiber den
Hafen Para, woher auch der
Name der Sorte stammt.
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