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Englijder Punjdh. — Man {dhdle 1 Citrone ur
Dilfte fein ab, {dneide diefe Sdhale in fleine Stiidden
und thue fie mit 375 g flein gefdlagenem Suder tn eine
Terrine, prefje den Saft nnn 3 Citronen durd) etn Haar:
|1:.bele1 dazu uub gieh o | fodhended 2Waffer, alddann

1

TR
echten Franzbranntwein Hinzu. Nad)

o 1 Rum und s &
diefem fjepe man die Terrine einige Winuten auf eine

5

eife Herdplatte oder auf Ih:’[n Ajdhe und, wenn f{id) an
ver Seite der Tervine ein weifer Sdhaum seigt, jo mehme
man fie ab und fervtere i:n:n Punijd.

Cnglijdher Punidh auf andere Urt. — NMan (dft
3343 g Thee in Yo | fodhendem Waffer ziehen
alddann durd)y eine Serviette auf 375 ¢ 3
man 4 oder 5 bittere Vrangen abgerieben.
gteft man nod) /> Bouteille Arrat oder 1 Bo
Rum daju.

Cnglijdher Punich auf dritte Axt., — Dian gebe
in eine Theefanne 66 g griinen Thee und dasd abgejddlte
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Jead) Ddrejem
itetlle guten

o
®elbe von 2 Citronen. Mian gieBe davitber Y2 1 foden-
ved Waljer, mud[uBL ¢ Theefanne und lafie dad Waiier
1

. Gtunde lang au.l)m. Man gieBe e3 dann tn eine
Kafferolle und fege 250 g flar geftoBenen Suder nebit
vem ©afte von 3 Citronen zu. Wlan laffe den Fuder
jergeben, tmdem man thn mit etnem f{ilbernen ERIGfel um-
vithrt; al8dann fege man 1 Flajde Jamatfarum u, er:
wirme die Fliijfiglett, ohne fie ind8 Koden gelangen 3u
laffen. Pian gieft fie nun durd) ein Haarfieb und jerviert
jte al8dann.
Guglifdher Punich auf vierte Urt. — Man gebe
in etne: Tervine 1 | flared Brunnenmwaffer, nehme dann
8 {dhone Citronen, die man forgfaltiq mit einer Serviette
abwifdht und von dreien derfelben dad Gelbe abjdalt, das:
lelbe m dad PWafjer fallen lagt, dann die 8 Citronen in
Hilften zerfdhneidet und den C.n't berTL[bLn in die Terrine
auddriidt. Pian bededt nun die Terrime mit einer Sers
prette und [ABt | Stunbe lang 3tehen. Wian greBt fodann
diefe Yimonade durd) einen Spigbeutel und fest den 3.
Teil gelduterten und etwad (bi8 jum fogenannten Fabden)
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Wir fdhren Wissen.

r, morauf




