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derfelben voryiglidy sur Befeffigung der Drefdhflegel
weil fle viel dauerhafter als das Leder iff. Aird fie
in Stréfen gefdhnitten, o ténnen Peitichen davaus ge:
flochten tetden,

Die Shuppen des Aals unter die Tdndhe gemijdhe

und damit abgeweift, geben den Wanden ein glangendes
Anjebhen.

Der vorytglidy qute Gefdbmad des Aals, ift Sdhuld,
daf man ikn nidt nur auf o mandyerley Weile juberei:
tet, fondern auch darauf gedadht hat, ihn lange Jeit ju
erhalten und Dauerfpeifen daven ju verjertigen. m
leatern Falle wird er entweder auf die gawdhnlide Art
marinirt oder man fdhneidet ibn auf und raudert, und
genieBt ihn  als Soik - oder gerdudherten Aal, rob,
gefocht oder gebraten, entweder fur {ich allein oder nod)
mie andern Speifen: als Sdyoten, Morciben 1. Fu:
gleizo. Den marinirten Aal (péift man mic Effig, Oel,
Kapern 1. Audy pflegt manibhn aBE,uEﬁd)en , falt mwee:
den zu laffen und Odann mit einer bdariber gegoffenen
%ri‘i[)e von Weinefiig, frifden Baumdl und Kapern,
an cinen fiihlen Ort weguftellen, tis man ihn auf den
Tifdh gefben will.

Die fbrigen beFannteften Aaljubercitungen befieheu iu
folgenden Seridhten.
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