gefchase und von Lectermdnlern der Hechtleber und allen
andern teit vorgejogen. Nanche find fo graufam, den
lebendigen Fifh, wiewohl unudthiger Weife, mit Ruthen
su peitfchen, weil fie in dee Meinung find, dag die Lo:
ber dadurdy grofer werde.

€ben Yo Daltenn andere wieder die IMild) fiir aufer:
ordentlich delifat, den NMogen hingegen file giftia.

Chemals mwurden fie im Oderbrudie fo Hiufig ges
fangen, dag man fie in Streifen {dnitte, trocknete und
jum Leudhten anftate des Kiehns gebraudpte. Das Fleifch
diefer Fildhe wird von den Kdcdfhen auf febe vielerley Ave
subereitet, und in Butter oder Weinbriihe, oder mit
Waffer und Saly gefod)t, ingleichen mit Ciiig oder Cis :
tronenfaft, und mit gefcharbter Peterfilie gegefien: cder
in Dutter gebraten mit Salat verfpeiff.  Aud) pflege
man flie tu Saly ju bacen, oder madyt

Aaleaupen mic Citronenbritbe,
—— - ttocknen Crbfen, obder
-— tm der Safferolle zubereitet,

— = PRimonienbriile,

~— == marinitt wie den Aal,
— == mit Milch,

—_ - polnifcher Driibe,

s — auf Yachfifche Art,

mit Sauverfraut,
~  blog gefotten mit Cffig,
s —  mit Rwiebelbriife,
el — en Fricafiee.
Die Lebern pflegt man befonders fiv fidh, als ein
feht fchdnes Sericht yuzubereiten,
Aalrupe,
Aarutte, g fieche Aalvaupe,



