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Lrog bem, daf ich nur die braudhbarfie Gerfte faufte, qab
e3 dbodh oft Malze, die meinem Wunfche nicht entfprachen:
biefe wurden aber gleich feparivt wnd ju Gffig ober U
Branntweine verwendet. Beide Gefchiffte waren mit der
Brauerei verbunden. Aber nicht genug, daf man nur gufe
Malze sur Bierbrauerei nahm, fo wurden auch alle anbdern
gebovig fortiet, und alle von Keimen und Gefdme mittelft
emer Mafdhine gercinigt. Lon jeder Sorte Maly war be-
flandig ein flarfer BVorvath daj auch bielt man darauf,
baB nie neued Maly gebraut zu werden brauchte, fondern
bei einev fireng beobachteten Aufeinanderfolge nabhm man
sunachit diejenige, weldhe fchon abgelegen batte. Die Malze
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waven alle gut und gleich gedaret, dabei auch richtig und

gut gemifdht. Diefes war die Urfade, daf fidhy bdie

Biere alle rvein von Gefdmade, Fraftiq und an Farbe
immer gfeih blieben und fdyon bei dem Abgdbhren glangend
hell wurden. |

Bad die Cinvihtung des Braubeufes betrifft, fo ift
diefed enge und fehr befchranbt, und nadh altem Style.
Cine Braupfanne, ein Maifchbottig, ein Stellbottig, und
pwei nicht febr grofe Kithlfchiffe, ohme Lwftaug, madhten
- Den gangen Uppavat aud.  Dad Malzhaus bhingegen iff
febr gerdumig, oie Malgdarre gany vorfrefflich. Db e3
gleich an Kellern und Hoblern nicht fehlt, fo onnen fie
voch nicht ju den bepfen geyablt werden.

Das ganze Gefchafft ift vein merbantilifcher Avt; bdenn
e8 ift fein Bierswang da, mit Ausnabhme der 3wei Gaft-
hofe, und Ddiefen Fonnte man, obne ihren widytigften Nabh-
rungdywetg su fchmalern, feine fdhlechten Biere liefern.
Sede Bierbrauerei, die fetnen Jwang bhat, ift fhon von
felbft gepwungen, gute, reine und fubffantivfe Bieve zu
brauen, befonders wenn fie, wie die Kofiriger, hre Abneh-
mer im Ausdlande fuchen niug, funﬁﬁ"_érfﬂ[gt wobhl mebr

- e — e — | — W R G T R

[ E—————



