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mit man durdh dad Abbriihen (Bugiefen von Podendems
Taffer, um den Juderfioff su gerinnen) die Wiirze erhalt,
womit der aufgeldfte Suderfioff verbunden ift und den Kles
ber jum @ervinnen bringt, damit er von der Wiirze abs
gefchieden werden fann. Sdeint e3 nicht fonderbar, da
man felten an ettiem wie an dem andern Orte einzumaie

fhen pflegt und dabet felbff gegen die angegebenen NRegeln

und Grundfase der meiften Sdyriftfieller verfahrt, und Dene
noch Foftliche Biere gewinnt? Allein priift man jede At
genau und vergleicht fie mit einer andern, fo wird Ffeine
pon Der andbern fo bedeutend abweiden. Ale Mal ift
bie folgende mit dem Wiirzeausdziehen um Etwas abweis
dhend , aber immer dem Cinmaifchen nach gqut durchdacht,
uin die TWiivze zu gewinnen und den Kleber felbft jum Gee
vinnen 3u bringen. €38 ift nod) nidht fehr lange, daf man
pon Dem Gervinnen Ded Kleberd Nidhtd wufte, Aber o3
giebt beute noch Brauereien, wo man davon noch Nidhts

gewabr wird und fehr triibe Bieve befommt, wihrend in

anbern pelle Biere jum Borfdeine Fommen, ohne daf man
weif warum? Der einfichtsvolle Brauer aber weif, daf
ber RKleber erft bei dem Malzen bei AchtfamPeit und Fleip
pon dem Suderfioffe getrennt und jum Theil durch die
Purzelfafern gefrennt ‘werden muf, und dann weif er
vidhtig durch bvad Cinmaifchen und LWiirze - Ausfochen den
Kleber jum Gerinnen 3u bringen, fo daf er immer rein-
fhmedende und bhelle Biere erzeugt.

Tenn Undere in' thren Schriften den Grad Der Warme
angeben, nady welchem eingemaifcht werden foll, um bdie
TWiirze 3u gewinnen und bden Kleber zum Gerinnen 3u
bringen, fo unterlafje ich Dief aus vollem Bedadhte, weil
3 mir unmiglid) vorfommt, folhen angeben zu Fonnen
obne Kenntnif Des Malzes. Nur Ddevienige vermag bden
Grad der LWarme anzugeben, welcher fein Maly genau
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