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in ben Maifchbottig itber Das Malzfchrot bringens bann
ift Der SKleber geronnen und bleibt meiftens in den Jrds
bern juviid.  ZWenn der Keffel oder bdie Pfanne finfler
~ flebt und man e8 nidt walrnehmen Fann, wenn der
Sleber flocig geFocht iff, fo muf man eine Eupferne Schufe
oder ein Sdhipffafden haben, dad innen vedt blank iff.
Mit diefem {hopft man Ctwad aus dem Keffel von bder
Wiirse beraus und geht an den Drte Hed Braubaufes, wo
bas Licht vollfommen wirft, da fieht man die Fifercdhen
obet Flodfchen bHaufenweife in der bellen Wiirze fhroim-
men. Dieran hat man dad wabhre Kennjeichen, ob die
Wiivze richtig qefocdht worden ift. Ih fomme nun 3u dem
lesten Verfahren, mit doppeltem WiirzeFochen zu brauen.
Das aud der Miihle gebrachte Malz; witd in den
Maifchbotttg gefdiittet, nadidem jzuvor etwad DHopfen iiber
ben Gentboden gefireuet worben ift, damit die feineren
Mepltheile nicht duvch die Lwcher ded Sentbhodens auf den
Boben Des VBottigd fallen Fonnen. Dad Mal;fchrot. ift
nun eben und gleih zu machen. Wenn das Wafjer tiichs
tig in Dem Keffel focht, {o.gieft man mehrere Stunzen
faltes LWafler daviiber, um die Hise Ctwasd u dbimpfen;
alddbann witd bad Llaffer fogleich durch den Pfaffen in
pen Maifchbottig” gelaffen, wo e5 von unten fidh in das
Maly drangt, und wenn diefes guter Art ift, felbiges in
bie Hihe hebt. Nacdhdem nun eine Furge Seit aufgemaifcht
worden ift, fo wird dbie Wiirse nun Ctwas abgeflart, in
bet Reffel gebracht und gefocht, fo wie dief eben vorge-
fdyrieben worden iff. Sobald die Wiirze bie Slodden ans
seigt, fo wird fie wieder durch den Pfaffen in den Maifch-
bottig gelafjen und tiichtig aufgemaifcht. Hievauf bringt
man LBafler tm den Keffel und fudt es odurch {chnelles
Seuern gum  peiten Aufguffe bald ind Kochen zu bringen;;
biernacyft Blart man die Wiirze vein ab und bringt fie vom
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