Escaloppevon Hafen mit
riffeln.

Cscaloppe von TLadyfen
mit Trdffeln.

Safanennocken mit” Cy=
fract.

2 Braten. Steprifder Kae
paun, Wald{dnepfen,
2Dreffivte Stitcke devw
Kunftbacdere.
Cine Garbe mit feinem
BackwerE beFranyt,
Cin Frudtbaum mit Cie
tronenfulze in Kovbe
| dhen behangt,

C43wifdenipeifen, Ko
ben mit Mark.

Crite

2@ uppen Oeftofiene Suyp-
pe von Hiubnern,
| Garbiive von Salat.

l BReller Imbif. 2 gebas
Fene Spanier,

CacaloppevonHithndyen-
Unterbruftden a la

Conti,
Glaffivte Kalbsbries mit

gebrauftem Salat,

Swepte Tradt

Artifyocken mit Senf:
tunke. (Kalt.)
Pfivfih in Kruften mit
{panifdyer Windhaube.
©uly von Champagner=
Wein mit Steinobik,
Extra,

4 Teller Auftern.

Auflauf von Himmel:
thau.
Kalte Paftete,

Zafel auf vier uad zwanzig Gevecke.

Teatht
2 Mayonnaifen von Blu-

menkobl.

2 @alat von Hithndyen
mit Aspif,
2 Kvebspaftetdpen,

rl-




