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~ Der tibrige BVraten wird nur umgewendet, und die fleis
{hige Oberflddye gleichfalls in {dhone, aber etwas dunmner gebals
tene Sdyeiben herabgefdnitten, und eben herum gereidyt; bdies
fer Theil des BVratens wird von Wielen dem Qungenbraten vors
geyogen, und ywar feines feineven Gefdymactes wegen, Jft die
@Befcbel’lfcbaft binldnglidh verfehen, fo wird dag Gerippe mit
dem Uberreft bes Aufgefchnittenen bedeckt , in gefdllige Form
gebradyt und wieder auf die Tafel geftellt, bis die Sdtflel mit
einer andern ausgewedhfelt werdben Fann, |

Bruftbern. |

Unter diefer Venennung wird devjenige Theil ded Rinbes
begriffen , weldyer vom Bruftbnodpen bis jur Hdlfte der NRippen,
nébmlich der BVreite nady, und von dev erfien bid juv {tebenten
Rippe der Lédnge nady die Vruftmuskel und Knorpeln ein{dlieft,
und, deren Vildbung wegen, die aus Knorpeln, Fettdriscdhen und
Sleifdfafern beftebet, fid nur jum Kodyen eignet, und, gwar
ein fetted , aber febr {dhmacthaftes Cfen gibt.

BVey dem Tranfdiven wird juerft die dicfe Lage Fett, das
bie Knorpeln iiberdeckt, herab gefdynitten, und in die Kidpe u
anderweitiger Werwendung jurtickgefendet. Dasd Fleifd jamme
den Knovpeln und dem nod anhdngenden. Fett wird nun auf
@dyeiben gefdhnitten, rundlaufend und jierlih angevidytet, und
bie biersu geeigneten Gefonders angefduerten Tunfen ju gleider
3eit herum geveidht. -




