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wegen Wiffen foldhe Knodpen tiberhauen werden, weldes mit
dem technifchen Nabmen Picten begeichnet wird , und hauptfach:
lich nur die Knodyen, aber nidgt bas Fleifd) durchzubauen angibt.
9Bo man auf gutes Anfehen und Seinlidbeit yugleidy fieht

wie in den befferen Kiidyen, da werden bdie Knodyen mit etner
feinen @dge durdgefaget (in robem Suftante) und daduvd) die
WVeinfplitter befeitiget und das Fleifd) nidht gevquet{dt,

~ Bey dem Krvanfdhiven eines Nievenbratend wird der An:
fang mit der Nieve gemad)t, und ywar der Kleinbeit ded Dtucks
thens wegen , mbdem baffelbe mit Fett umgeben , das Kaltwerden
nidht ertrdgt, Ubrigens ald ein Qecerbiffen gerne nur den Ves
giinftigten verabreidyt ju werden pflegt. ey etnem gutgendbrten
Kalbe ift die Hiille ju ftarE um die Giluft anguregen , im Ges
gentheile, e8 Ednnte fogar vom Genuf abbalten; man mufdems -
nad ba 8 lbermdpige beffelben hevabichneiden und die Nieve dann
mit dem nod) Darangelaffenen auf halben Finger dunne Sdyeis
ben getbeilt, tibev ein Teller ovdnen, und mit etwad Saft ubers
goffen gleidy herum veidhen. Dun wird dev eigentliche Vraten
sevfchnitten.

Suerft muf basd eigevollte Baudfleifdy hevabgefdynitten
werden (. Anleitung jur Kodyfunft den Nierenbraten betveffend)
Nann witd der tibrige Vraten, wenn die NuckgrathEnoden gea
pickt waren, auf halben Tinger dlinne Vlatter durchgefdhnitten,
fo baff ein jetes Stiickden emen Antbheil vom Knoden und ven
gehorigen Anthetl dev fhmacthaften Haut bebalte, Dig endlich
die Fleijdhymuskel, weldye-gegen bag Sdylufbein hin immer fiav:
Eer witd, die ©dmnitten ju geep geben wurde; bann werten




