Bom Juder iberhaupt,

Dic Grundlage aller Artifel, weldje in der Sonditorei vorfommen,
ift der Jucker. Der Conditer muf daher nicht blof miffen, wie e
gelautert und verfocht wird, fondern er mug auch pom ANaffiniten
einige Senntnif befigen, obgleich dad Legtere blof in gewiffen Fallen
fiir thn vortheilhaft i]}epn fann; wir wollen daper das8 Wefentlichite
dapon i der Kurje mittheilen,

Ocer Sucker wird befanntlidh aud dem Jucferrohy gemwonnen,
Eﬂfbfﬁ. %n allen jwifchen den Wendegivbeln liegenden Vreiten ges
quft mwiry, 'S

Dad Juderrohr bat gerade, mit Knoren befeste Stabe, bdie
Raume swifchen den Knoten nehmen an Lange ju, je weiter ed fich
yon der TWuriel entfernt. Yué den Knoten geben lange (fpige
Blatter bervor, die den Stamm umfaffen. Am Ende des Robrs
ift ein grofes Bufdhel von fehr feinen Kapfeln, welde den Sa-
men enthalten. | |

e mehr das Robr det Sonne audgefent ift, defio mebr Sucker
enthalt es. €5 erreicht eine Hobe von 15—20 Fuf und eben fo viel
Piund am Gewichte. Der gehorige Grad der Reife wird am Stamme
erfannt, weldjer dunkelgeld, etwas trocken und gerbrechiich feyn mué.
Wie fcrwerfien NRebhre find die beften. Dad Mark derfelben iff grau
und fallt etwad in blaulidye, ift Eleberig und von febr fifem Gefdhmack.

RNach der Cinarntung der Rohre werden diefelben grifchen jroet
grofie, eiferne Cylinder gebracht, weldhe fie jermalnen und den Saft
in einem untergefiellten Fafe fammeln.

Der audgeprefte Saft heift Nohrwein, iff ein angenchred und

gefundes Getrank, und von der Reife und Gite ded Bodend meht

oder reniger {if. _

Oer Robrwein gebt nun durd) vier Keffel, wo jededmal Kalf,
ZAlaune und etwas Afde daju fommen und der Sdiaum wdahrend
peé Stochens abgefdhdnme wird. Crft bei vem vierten Keffel erhalt
ev ben Namen Syrup, wo er ju ciner gehorigen Dicke gefocht uno
in einen holjernen Kibel auégegoffen wird. $Hier fekt er auf der
bhgﬁ&cﬁe; ait den Geiten und an dem Boden dicke Kruften von

uerer dan,
. 5f er Deinabe erfaltet, fo wird der an den Boden und den
Geiten hangende Jucker abgefiofen, in Fafchen geflllt twelcdhe oben
Feinen Boden bhaben, mebremal umgerihrt und nuf’ einem Noft
uber einer Grube fiehen gelafien, in welde der Syrup gefammelt
rird. Diefer Syrup wid Ql?cbrn{i_ genannt, Gn den untern Boden
ber Faffer find gwei big drei Eleine Locher gebobrt, in weldie man
Rohre fieckt, damit der Syruy gehorig ablaufen fann, ohne die frpfialle

miggunehmen, €6 Dbleibt Dann mehr oder weniger Sap gurick
1




