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olschen gefteEt und in beifien Sucker ) der su Cavamel geFodit i3,

eingetaucht, auf ein reines Bled gelegt, und wenn fie Ealt ges

tworden, die Holser herausgesogen,

Carmelivte Kivfdhen.

Sliffig eingemachte faure Kirfhen werden auns demt Jcker ges
nomuien, o eimen Durd)fdlag  gethan, ablaufen gelaffen und
avei Tage in Den Trocenofen gefest, dann swei und jwei in ein
ander gefiectt, an Fleine Holjer gefbieft, in heifien Caraniel - Jucker
getaucht und nodh einige Minuten in der Hand gedreht, aur pas
Dled) gelegt, und weun_fie gan; falt geworden find, die Holser heraugs
genommen und in gefraufelte teife Papiere eingepackt,” Bei andern
cingemachten Sruchten, als Apritofen, Niffen . grunien Mandeln,

arfichen und dergl. gilt diefelbe Berfabrungweije, nur daf bier die
richte eingeln angefiecEt werden,

Carmelivte Hafelndffe.

Grofie Hafel: oder Lampertd:Nifie werden  bebutfam aufgeFlopft,
bie Sterne berausgenonimen, an fleine Holier gefiecfr, in Saranels
Sucker getaudht und tvie die ubrigen gepitliten Bonbons behandelt.
3at man dic Holzer heraudgenonmen, o werden fie in citronengelbes
ﬂgﬂpitr gewickelt, weldhes an den Cnden gan; fein gefchnitten i
oav Bonben hincingelegt, a8 Papier oben und unten sugedreht,
Daf Dad aucgefthnitiene ein Fleines Biifchel bildet.

Marasgdhin: Bonbons.

€in bhalbes Pfund Staubsucker witd mit ettwas Maraschin - Liguent
in cine Sdufiel angerubrt, daf ed cine fette Maffe wird, worque
man runde Sugeln in der Grofe ciner Hajelnuf macht, mweldhe man
auf cin Haarfieh legt und gwei Tage in ven Trocfenofen fiellt, pann
an Holser fieckt, cavmelivt und wie die ubrigen behandelt, Sie werden
in feined weifes Papier wie die Hafelniffe ecingepackt. Start deg
Baraschin Fann man andh Vunfchertiact oder andere Yiquenve nebmen.

Carmelivte Crdbeeren.
Pan nimmt jdhone grofe Ananad-Crdbeeren, wo ms lich frijch

pon den Orocfen, nimmit dad obere grine Sternchen ab, fecr fie an
Fleine Holser und taudht fie in Cavamel:Sucer. Man darf nidht fo
tief cintauchen , damit dag Holy nidht ‘mit in den Sucker Fommt,
tnoem fonft Ddet %’ucfer abjprange und ein fhlechtes Anfehen geben
wurde. Audh muf

Palt find, eine {done Facon gcben. Sie werden nidht eingemwickelt,
und falten fich nur einige Stunden,

man ihnen durd) fleifiges Umdrehen, big fie aan;

Bon Conferven und MWoefellen,

Die erfien befiehen aus Jucer und dem Saft verfchiedener Frichte
oder auch Effensen, welche mit Elayem Sucker angeribry auf dem Jeller




