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Diffagiens Morfelle

Bier Loth Pifiagien werden wie Mandeln gefdhdlt, gefoalten,
der Yange nach fein gefchnitren, getrodnet, und 4 Loth Tang ges
fhnittene Mandeln mit Cochenille roth gefarbt und getrocknet.

Man EHart non 2 Prund feinen Sucker und Focht thn tum trocknen
lug, nimmi ibn vom Feuer, fablive ihn etwad und mengt die Pi
?ﬂgicn und Mandeln, vas Abgeriebene ciner Citrone und 1 Quent
ein_gefiofene WVanille darunter; dann wid es in Kapfeln oder
Gtabe audgeanflen und gefchnitien.

BVon Kugelden oder Plaschen.

Diefe befichen aus Conferve s Maffen , weldie aber auf andere
Weife behandelt werden.  Hiersnt ift cin Pfanndyen erforderlich,
weldhes auf der redyten - Geite cine 12 Zoll lange Schneppe hat;
Desgleidben ein 8 Joll Tanges abgedrehted Holichen, reldjes nad) un
ten etwasé dunn gulauft, und genau in das Sdyneppchen paft. Dann
nimmt wan 6—8 weige Dledre, weldre an den Seiten * ol aufge:
bogen find, worauf die Plascdhen gegoffen werden, Dad Sicfen mup
mit moglichfter Genanigleit “gefchehen 0amit eing wie dad Andere
gleiche Grope evhalt, €8 veriangt daler einige Uebung. Wo viele
Stagelchent _gegoffen wetden,  bat man Pfannen mit gtvei, drei
aud) vier Rinnen, woin ein Holy mit chen o viel Ubtheilungen
fepn mup. Golde Prannen halten 4 bis 5 Pfund Jueker, und wer:
ven beimt Giefien in einen Hafen gelegt, dev an einer Schnyy bangt,
an der Dece befefligt iff und fenfredit herunter fallt, wodutch
man nid)t die gange Yaft der Pianne ju halten braucht, ~ Hat man
bievju genug Bledhe over grofe Kupferplatten, fo Eann ein Arbeiter
taglich 90 bis 100 Piund gichen, die aber von ecinem andern wibrend
bes Gicfens von den Platten abgemacdht und diefe wicder geveinige
werden mufien. Bl man auf gewobnliche fhwarie Bleche giefen,
fo muflen diefe guooy {orafaltig mit Sand abgefheuert werden.

Pleffermings PIlasdhens

Swei Prund Raffinatiucer werden durdh ein Drabtfieh gefrofen,
mit Waffer ju einem feften Brei angerubrt, ein Duent YPeeffeiz
muniol dasugegoffen und gut durchgerihrt, dann ein Theil Dey Maffe
in dad Prannchen gethan, unter befidndigem Uniihren 1o warm mwers
den gelaffen, bie e6 fluffig geworden iff. han nimimt nun dad Pfannz
chen vom Feuer und befveicht die Aufenfeite des Schneppchens mit
Sreide, balt vas Planndien mit der {infen Hand und in ver vechten
Dag Holghen, und tropft mit demfelben vie Maffe auf das Bledh,
Man lagt die Bleche 5 Minuten i gelindey Warme, und macht
pann Die Kugeldhen mit dem Meffer ab,

BHetbigheers vdet Sautadiplasden.

. Hiergir wird der Gaft von den Sauvachbeeren ausgepreft, durch
em Tud) geaoffenn und der Jucker mit diefen Safte ju einem feften
Brei gevihrr, in das Plannchen gethan und wie die vorigen vers
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