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Dotfer dagu und die Maffe {haumig gerlibrt, Dann werden 12 Coth
Chocolate auf dem Statﬁeuen(genebm_ und 4 Yoth abgerofteted und
fein geftofened Brod, bas Gelbe ciner Citrone, @ Loth fein ge-
fdhnittener Citronat, 2 Coth candirfe fein gefhnittene Pomnteran:-
senfchale, 1 Loth Qqeﬂnﬁener gumme, 1 foth Nelfen, 2 Loth Car-
pamonten und I Duent E’Jtuéfathl}‘lrl;e mit der geriebenen Chocolate
vermifhe, Ddas ‘.IBe:ge von 9 Ciern iu feffem Schnee gejchlagen
und die geriebene Choeolate und Gemwiry mit dem Schnee sugleich
barunter gemengt. Dann wird ein Fleiner runder Keffel, der einen
getwolbten Boden hat, oder aud) einige Eleine runde Wagelhalen
mit *Butter nuﬁgcﬁr:cﬁm, mit SMebl etwad befiiebt, die Maffe hHins
eingefullt und bei langfamer Hige gebacken, Wenn ¢d qud dem
Ofen Fommt, [aft man ed no ) 10 Minuten in der Form fiehen.
Wenn eg faft geworden ift, wird ed mit Chocolateguf befirichen,
Etﬁﬁf nffincbzl Davauf gefireut und der Guf im warmen Ofen ab:
¢ ¢f,

Chocolatentorte,

Cin balbed Pfund abgejogene Manbdeln wird mit 5Ciern fein
geticben, £ Pfund Jueker dasu gethan und mit 3 ganen Eiern und
8 Dottern (haumig gerihre. Man reibt dann 8 Loth Chocolate
auf dem Reibeifen, nengt 2 Coth Mehl, etwad Citronengelb und
Gewiirge daruncer, (hldat dad Weife von 8 Cicrn jum Schnee und
vurt thn, wenn ev feft ift, nebft der Chocolate, dem IMehl und
g;mhxr% titur WMaffe, fullt diefe in die Form und Iift e8 3 Stun:
en backen,

Piftagientorte,

Srolf Loth Piftasien rwerden gefchalt, mit 12 Qoth abgeogenen
Mandeln und 6 gangen Siern fein gericben, § Pfund Sucker und
Dad Gelbe von_ Citrone bingugethan und mit 12 Sidoftern fdhau-
mig gerubrt, Dad Weifie von 10 Ciern wird ju Cdinee gefchlagen
und nebft 2 Loth geriebener Semmel darunter gernbrt, in die Form

gefullt und 3 Grunden gebacken. Auch fann man tare derPifia-
jlen 12 Eutg Cpinat ne§men ynd einige Lropfen Citronendl dagy
thun, wa¢ daffelbe Anfehn und cinen ahnlichen Sefchmack gibt,

Nuftorte,

Man nimmt 12 foth audgemachte Kerne von  weliden pder
Wallnafien, thut 4 Loth abgesogene Mandeln dag und reibt Heides
sufammen mit 4 gangen Gicrn, nimmt = Pfund Sucer, aber Ffeine
Gewurge dagu, und behandelt fie brigend wie die TMandeltorte,

Punfdtorte.

TMan backt in runden Blechernen Formen 2 Boden von Man-
deltortenmafle einen Finger dick in gleicher Grofe, madt von fei-
nem ucer, Citronenfafe und Rum einen Guf, befreidht einen
Boden damit und legt den andern vavauf, Dbefireicht Dann Ddie
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