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Gile twerben nodh 2 bid 8 Tage in bden Trockenofen gefest,
pamit fie oben cine barte Srnffe befommen. Wer Feine Form
gut; tann fich bieviu Eleiner blecherner Ninge, wie bei den Wepfels
aften, bedienen.
a8 Quittenmarf, deffen man fich Hiersu bedient, bdarf nidht
ugﬁruﬂ Lage fiehen, weil e alédann roth wird und nicht wehe
gallert,

Duitten:Cleriquetted, aud Glasdselten
| genannt.

_Man nimmt die .rfgﬁljte Birnen- und die andere Halfte Aepfel:
Duitten, jerfhneidet fie in 4 Theile und wirf fie n frifched Way:
fer. Gind alle jerfchnitten, o werden fie in cinen Funfernen Keffel
gethan und Waffer darvauf gegoffen, Dag lekteres cine Hand breit
paruber fieht. Sie werden nun auf ein fFarfes  Koblenfener
gefest und fdhnell weich gefocht, Der Saft wird davon abgeaofien
und heig durch einen dicken wollenen Gack filtritt, dann nird e
in einen Keffel gegoffen und auf jedes Pfund Saft 1 Pfund NRaf:
%nnt;utfer genonen Der Jucker wiud niit dem Sarte auf das
ener_gefest und die Maffe bis jur Gelées Probe gefocht.

Wenn die Maffe fertig i, (0 witd auf jeded Pfund Gaft 2
Duent Haufenblafe, weldhe eben o wie in der Abhandlung yon dem
Haujenblafen-Gelce angejeigt worden, pravavivt wird, daju gegofs
fen, noch einmal aufgefocht und in die Formen gefullt, |

Die Sormen werden eben {0 eingetichter mwie bei den Duitfens
baften , und wenn dic Clerviquettes evfalret find, werden fic anf
weife Papiere, welhe man am NRande Fraufelt, gefturyt, aur fache
DBreter gefest und an cinem fuplen Orte autbewahrt, Sie halten
fich Jedoch nicht langer ald 6 bid 8 Wodhen. :

~_Man Fann auch die Maffe mit Cochenille roth farben. Codjes
nille wird erfi dann siigegoffen, wenn fie fextia getocht iff.

Bfivfhens Dafien.

Schone reife Phivichen tverden in der Mitte durchaefchnitten,
in ein Kafferol gethan und fo vicl Waffer jugegoffen, dag der Bo:
den deflelben 1 %DH boch dantit Dedeckr wird. - Man fert die Phir-
fchen nun auf ein Stoblenfeuer und lapt fie tweich Eochen.

Gie werden dann  durd) ein.  Daarfieb pafice und dasd
Mark abgetwvogen.  Man rechnet auf 1 Pfund Mark 12 Pid. Juk-
Fer. Dad Marf nwird auf {hwadhemr Kohlenfeuer bid auf die Halfte
reducire, der Iucker aelautert, jum Kettenflug gefocht und langjam

unter dag Marf geribre. .
Man [aft die Maffe dann einmal auffochen und verfahtf eben

{o wie bei den ApriFofen-Bajten.

Rafivte Fradte.

Dicrunter verfteht man die frifchen Frachte der Fabryeit, welche,
umt die Mannidfaltigleit der Deffertd su vernmehren, mit fein ges
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