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ftofenerit Raffinatsucter fbersogen terden. Sie find jwar wohl-
fchmecEend ,  jedoch von Furger Haltbarfeit und mwerden defhald ge-
wohnlich nur bei Diners oder andern Tafeln gegeben,

Rafivte Sobannidbeeren.

Man fudht von fdhonen, weifen, vollig reifen Fohannidheeren
die groften Trauben aus, wapht fle mit frifdhem Waffer ab und
fieht davauf, daf Feine faulen Beeren Ddaran find.

Man [aft fie = Stunde abtropfen und taudht dann die eingel:
nent Tranben in gelauteren Sucker, meldyer juvor efwas warm ge-
macht iff, I[aft fie cin wenig abtropfen, steht fie Ddurd) fein
gefiofenen Naffinatsucker und beftreut fie damit, Ddaf die einjelnen
Beerenn ubersogen werden.  Man legt fie nun anf Haarfiebe und
frellt file 3 Stunven in cinen ernarmten Trockenofen.

Sie werden dann von den Sieben genomuen und fervirt.

Rafivte Weidhfeltiv{chen.

Man nimmt fhone grofe Weidhfelfirfchen, reinigt fie mit fri
{hemt Wafler und laft fie abtropfen. . Die einjelnen Kirfchen werden
in gelauterten Bucker, wie die Fohannishecten, getaucht und wenn
fie abgetronft find, mit fein geftofenemt Naffinatsucker big an den
Stiel bejiveut und 1 Stunde n den Trockenofen gefiellt, ehe fie
{eroirt werden.

Nafivte Cedbeeren.

Die Crobeeren twerden mit einem iolllanaen Stiel von ben

Stocken genommen , mit Wafler geveinigt und ubrigens wie die ra:
firten Weichielfivfchen behandelf,

uf diefelbe Weife fonnen aud) Weintrauben rafivt werden.
an wable {olche LTrauben, die eine dinne Schale haben und gan

weich find. Die ecingelnen Btweige nimnit man aus einandet und
verfabre wie mit den Kivfchen.

Donbonnivrte oder froden gezogene

srudte.

So pflegt man die Fruchte su nennen , weldie in Ai{fiaen ks
fer cingemacht, vann aus demfelben berauﬁgenurﬁmwnﬂurlggmitgfri:
%d}cm Sucker ubersogen werden, daf fie ein glanjendes Anfehen bes
ofnen. |

Dicfe Art von Confect Hat das fonft fehr haufige trockene Eins
machen der Frudhte perdrangt, weil diefe ein fchoneres Anfehen und
einen beffern GefdymacE als die Fruchte haben, mwelche man aleich
nach demt Cinmachen trocken anfberwahrt,

Die Fyuchre, welche man dasu beftimme, miffen gut cinge:
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