195

LBon den gur Condiftorei gehorigen Ges
tathfdaften.

Dbgleich die jum Betrieb des Scfdhafted nothwendigen Uteniis
lien langft beFannt find , {o modyte ¢8 doch nidht unzweEmakig feyn,
Die ?gaup_t]ncblichﬁen und die verfhicdenen Methoden, nad) weldhen
Die Confecturen damit bearbeiter twerden, Farglich s evlantern,

Suerfe bedarf man verfchicoener SKeffel und Kafferolé von fy-

fer.  Der Keffel, deffen man_fih blof sum Ucbersichen bedient,
%{t 24 — 30 3ol im Durdhneffer und 8 — 9 Joll Hohe. Der

oden Deffelben bildet eine glatte Flache, weldhe fich an den Seis
ten des Seffels alimalig abrundet, Der von demfelben abftehende
Sentel, mit weldem man_erfiern regievt, hat 4 — 530l im Durdys
meffer.  Die an beiden Geiten in die Hohe fehenden Henfel find
2 Haken, jedodh bemweglich ecingefchmicdet, an weldhen die beiden
Gtricfe hangenden befeftiat twerden. Statt Der gang flachen Keffel bhat
man an yiclen Orten {olche, worin der Boden etivaé gewolbt ift.
Gie gewahren den Wortheil, daf man fie jum_Lodhen und Lautern
%ruﬁerer Duantitaten Sucker, und aud) sum Einmachen der Jrichte
enuen Fann. €6 fragt viel jum Slatten der Dragéed bei, twenn
vie innere Geite polirt jf. _ _

Ru dem Kodyen ded Juckers in verfdhiedenen Quantitdten und
s Sdlagen der Maffen jum BacdwerE braudht man nodh 3 — 4
Seffel gwifchen 10 und 12 Joll im Durdymeffer und 6 — 9 Jol
?n{)e. Sum Cinmadhen der ganzen Frichfe Ledient man ficdh flacher

afferols von 8 — 12 3ol im Durdymeffer und 3 — 5 Foll S%n.[;ap.
Am Dbeften iff e6, mwenn ecinige derfelben verginnt find, weil die
Jeudhte immer cinige Sanre bet fich fubren, weldhe bag Kupfer leidit
angreift. Fum Giefen der Plardien hat man Pfannen mit Sdhnas
beln, weld)e 1 oder aud) 2 — 3 Rinnen haben und in diefe genan
paffendes Holy oder audgefdinittene Bleche etfordern.

3u den grofern Pfannen, telde 2 — 3 NRinnen Haben, ?at
man eine an der Decke befeftigte Schnure, an welder ein Hafen
bangt,  Jn diefen Hafen wird die Pfanne gelegt, um nidht bdie
ganze Sdwere derfelben in der Hand halten su muffen.

Sum Ausgicfen des Carameld und gedrehten Suckers find eine oder
mehrve IMarmorplatten erforderlich, mwelde mit $Holy unterleat und
eingefaft find. Der gany weife Marmor mit blawen Adern ift daju
felten tanglich, tweil meqbtr gewohnlich blof aus Kalf befteht, Daber
febr leicht jerfpringts auch geht der Sucker nicht gut davon ab, Sbhen
fo wenig fann man Finfliche , qus @9%?6 bereitete SRarmorplatten
nehmen, Sind nidt adyte und grofe Marmorplatten su haben, fo
bedient man fid) fiafe threr am beften ded polirten Sandfteind und
SPerphyre. j

Das Sdineiden ded Carameld gefdhicht nach mebren Methos
oen. Am gewobnlichfien ift die, die eingelnen Sticke mit ciner
Degentlinge abjutheilen; dann hat man biersu eine blecherne Forny
e ﬁlﬁ_lﬁggrﬂﬁ lang und 103oll breit iff. Diefe Form ift in Eleine
pierectige Facher abgetheilt, wovon jebes 3 Boll im Durdhmeffer hat.
Dic vbere Seite deffelben ift mit Blech bedeckt, St der Jucker ande




