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Suppen. 3

(. Blumentohljuppe.

E3 wird Blumentohl in Eleine Nodden getheilt, in Hasd
frije Wajfer gelegt, abgefeiht, jodann in ein Kafferol ge-
jchiittet, gute Fleijhbriithe davan gegoffen, langjam weid) qe-
fodht, gehorig gefalzen, mit drei Giergelb legivt und iiber
gebactene Brodiviiftden angervidhtet.

8. Suppe mit Rettig.

&3 werben gelbe Ritben, fleine vothe Rettig {dhon gejdhnit-
ten, in ein Gejdhive gethan, dazu nod) gang junge Erbien,
Opargeljpifen und ein gan fein gejdnittened Kopfden Salat,
nun wird gute braune Vouillon ober auch) nur weife Fleijch-
brithe daran gethan, darvin weid) gefodht, dann 1iber Weik-
brodfrujte, welde in der GrdRe eined fleinen Thalerd ge-
{dnitten fein muf, angeridhtet.

9. Griedjuppe mit Grbien,
Den Gried fodht man in guter Fleijdhbrithe vedht lange,

nur nidht dick.  Bugleid) werben gany junge Crbjen in Halb
Loafjer und Fleijdbrithe gefodht, wenn fie vedh)t weid) find,
purd) ein Haarfich getrieben, dann unter die Griedjuppe ver-
mijcht, aber nicht mehr mit einander gefodht, ehe fie aufge-
tragen wird etwad Sdit dbavan gethan. |

10. Fajten=Griedfuppe.

Wian verwiegt etwagd Bwiebeln, Petervfilie, diinftet ed ein
wenig tn frijder Butter, thut dbann den Gried dazu und Lagt
3 eine gute Weile unter beftandigem Rithren mit einander
angiehen, jchitttet dann faltes Wajjer davan, falst e3 gehorig
und fodht e ziemlich lang, aber nur gany langjam. Beim
Anvidten fann man Cievgeld davan thun.

11. Sagojupype.,

Der Sago mird fauber verlefen, dann einige Mal mit
fodhendem Waffer gebritht, ald8dann mit Fleijchbrihe Juqe=
jest und vedht langjam getodh)t, bid er gamy ourchjichtiq ijt.
Betm Anvidten mit jaurem Rahm und -Giern angeriihrt.

12. Reigfuppe mit Linjen.
Dte Yinjen werden, wenn fie gut geveinigt und gemwajchen
. .




