18 Srfter: AHnitt.

(32 Grm.) Nierenfett jehr fein, jalst €3 ein wenig ein, thut
ein in Waffer eingemweichted und wicder jehr feft audgedriictted
RKreugerbrod dagu, jdhligt ein &i dparan, madht ed vedht gut
mtereinander und formirt mit der Hand, auf die man ein
wenig Oehl nimmt, runde RKitgelchen daraud und fiedet jic in
Sleijbrithe odber nur in Safzmaijer. -

66. Fleijdhfldhe anbever Art.

1/, Bfd. (200 Grm.) rohed Kalbileijd) wird von Haut und
Flechien vein abgejdabt, folches mit 1/, Pfbd. (125 Grm.) Mart
und etwad Peterjilie fein gewiegt, al3bann in einem Piorjer
tiidhtiq abgejtoRen. Hievauy serflopft man 2 gange und 3 Gier-
Sotter mit ein paar Loffel voll Fleijdhbrithe, etwas @al3 und
Mustatnuf, vithrt damit dag Fleijd) gut ab, thut nur jo viel
Gemmelmehl nod) dagu, daf die Mafe sujammenhilt. Dte
Knbdpflein fann man in der Butter backert ober in der Fleijd)-
brithe fodjen.

67. Martiloye.

1/, Bid. (125 Grm.) Ocjenmart {aRgt man gergehen, jeiht
e3 durd) und rithrt e yhaumig ab, jalzt e8, gibt finmf Eier-
geld, fimf nidht allzu qrofe handooll geviebene Gipfel, Wius-
fatnuf und Sdnittlaud) dagu, mijht den Sdhnee der fimf
Giweify darunter und [ift Die Maffe eine Reitlang jtehen,
worauf man KIdFe darausd formt, weldhe man 1/, Stunde in

ber Fleijchbrithe Fochen (agt.

68. GriedtloRe.

1, Shoppen (%/46 Liter) Mild wird auf's Feuer gethamn,
wenn fie fiedet 3 Loth (47 Grm.) Butter dazu, dann vithrt
man 2 Loffel voll Gried hinein, lagt ed unter ftetem Ume
vithren eine gute Weile Todjen, tellt e3 dbamn jum BVerfithlen,
verdimnt 8 mit ywei Giern, jalt e8, danw wie die vorher:
gehenden gejotten.

69. Gried=NMoferin.

Mane vithet 4/ Pd. (125 Grm.) Butter jdhoumig, nimmt
hernad) 6 Gier und 1 Sdoppen (3/; Liter) Gried, gibt tmmer
aur Butter 1 Gi, 1 Loffel voll Grieg jo fort, bi8 Beided

anfammen aufgeht, jalzt die Wajye, qibt Sdnittlaud) dazu, t‘




