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20 Griter Abjdynitt.

fatnufy, verwiegte Petevfilie unter einander gewirtt, jovann
mijdht man geviebeme, in Butter gevdjtete Gipjel bavunter,
formt KRI6Be aud der Maffe, fodht jie im Wajjer, thut fie
bann in die Suppe.

Berjdyicdene Falte $Iﬁttt2tn, nad) der Suppe 3
geben.

5. Brodjdnitten mit Wildpret.

Bon einem [dnglidhten Laibdhen Brod {dmneidet man jtart
WMefferviicken dicke Stitckchen, bejtreidht biefe mit Senftbutter,
veibt gebratened und mwieder erfalteted Wildpret am Meibeijen,
thut dbavon auf jeded Sdnittchen Brod ein wenig dict, dritckt
¢ mit dem Wiejfer qut an, damit e8 qut haltet, ordnet o8
pann vedht Hitbjidh auf einer Platte und gibt ed u Tijde.

6. Brodjdhnitten mit KLalbfleijd.

Auj obige Art gejdmittened Brod wird mit Sarbellen-
butter beftrichen, gebratened und wieder erfalteted Kalbfleiich
wird in jdmale Streifen gejdnitten und jo etwas ovict gitter-
artig auf bad Brod gelegt und in jede Vertiefung ded Gitters
eine Kaper gethan.

17, Gefitllte CGier mit Gelée.

6 Gier werden hart gefodht, in frijdhed LWajjer gelegt, ge-
jchdalt, ber Range nac) durdygejdhnitten, dad Gelbe pHerausdge-
madht, durd) ein Sieh gejtvichen, gut vervifhrt mit Senf,
gutem Oe¢l, Sdnittlaud), Salz, etwad weiem Pfeffer und
4 fein vermwiegten Sarbdellen, madit mit etwad zerlajjener
®elée eine etwad Ddictigte WViajje, fillt die Halben harten
Giermeif damit, thut gehacfelte Gelée auf ein Plattchen, legt
bie Gier {dhon davauf und garnivt ed mit Peterjtlie,

18. Sdyinfen=Brodden.

1/e Bfd. (621/, Grm.) gute frijche Butter vihrt man ved
jhaumig und mijdht ¥/, Pfo. (120 Gvm.) fein vermiegten
Sdhinfen, an dem nur wenig Fett jein darf, darunter, jtreicht
bann Wiefferviicen dicf auf Brodjdynitten, {treut fein ge-
idnittenen Sdnittlaud) dbaritber und tragt fie auf, |




