Ber{dyiedene falte Plattdhen ac. 21
9. Kalte Platthen mit Haring.

Su einem jdhon etwas grofen Plittchen Jind 3wei Harvinge
hinlanglic), diefe werden ein wenig mit dem fladjen Meffer
getlopft, dann gut abgehdutet, Her ¥inge nad) getheilt und
vie Grathen jauber davon gemadht, fo wie aud) dad Hiautiqe
an der untern eite, dbann in etwa 2 ginger breite Stiicke
geldnitten.  Nun werdben 3 Eier Hart gejotten; wenn fie
falt jind dad Weifie Davon der Lange nady abgejondert von
dem (elben; bad Gelbe dann mit einer vecht  mehlichten
talten Rartoffel durd) ein Haarjieb gedriictt, nebft etwas
lehr fein vermwiegter Peterfilie. Die Durdygetriebene wird
bann mit 3 5ffel voll feinem Vel, welded man nur nad
umd nad) dbavunter mifcht, nebit Cjtragoneffig eine qute Weile
gerithrt, bis e3 jdhaumig ausijicht aud) wird ein Biddhen
feines Saly dagu gethan, Das Gerithrte, weldhed o  dick
jein mufs, dafy e8 nidht audeinanber lauft, wird dann in die
Witte der Platte angerichtet, die Havingsjtiickden redht dhon
darum gelegt und mit dem Eiweifs, weldhed man 3acfenartiq
gejdnitten hat, eingefafyt, dann den Rand ber Platte mit
Rapern oder nur mit Peterfilie garnirt.

80. Sarbdellenbutter mit gebacdenem Brod,

Wan gibt der Sarbellenbutter bdie hibjche Form einer
Artijdhocke, thut fie in die Mitte der Platte. WeiRbrod wird
m runde Scheiben in der Grdfe eines fleinen Lrinfglajes
gejdnitten, dieje in einem Oefelein {hon qelb gerditet, dann
red)t jchon um die Sardellenbutter geordnet und aufgetragen.

81. Krebsdbroddhen.

Man {dneibet aud Kreuzerbroden eqale Sdnitten, bibht
fie {hon geld auf einem Noft, ftreidht eine Seite mit Krebs-
butter, legt auf jede Seite einen Kreb3{dhmweif in die Mitte,
fapt die Schnitten ein mit langlid)t gejchnittenen Savdellen,
Sapern und gehactten Gierdottern.

82. Rleine falte Broddhen von gerauderter
Odhjenzunge.

e Hilfte einer guten, gerducjerten Ddjensunge, und
ywar die ditnne Hdlfte davon, wird rvein gejdhalt, fein ge-

|dnitten und gejtofen. Sodann wird von 3wet Kod)loffel




