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fartofieln werden dann auf eine Platte angeridytet, die
Gauce, welche nicht zu ditnn jein darf, jondern wie ein Erem,
witd dann davitber gegofjen und aujgetvagen.

176. Kartoffeln mit griner Sauce.

Robe Kartoffeln werden gewajdhen, gejchalt, danm pinme
Gdjeiben  gejchnitten, fiedended Wafjer barvan gegojjen und
qut jugedectt, (apt jie fo ftehem, bid fjie falt jind, al8dann
werden fie mit jo viel Fleijchbrithe 3ugejept, ald man Fuv
Gauce ndthig findet; wenn jie eine Weile gefocht Haben, o
wird giemlic) viel fein vevwiegte Peterfilie, ein wenig ©dya-

. otten und etwad Mehl in gqute frijdje Butter gedvitckt, 3u
ben Rartoffeln gethan und jo fertig gefocht. Wan mup aber
wihrend dem Kochen nicht davin vithrem, jondern mnuv mit
dem Gejchive jchiitteln, weil jie jonjt gern gevfahrem.

177, Kartoffeln mit Rahm=-Sauce.

Man fiedet Kavtoffeln von mittlever GSrdge weid), dod)
nidht, dag fie audeinander fallen, (aft fie bann evialten, \chalt
fie und jchneidet fie in ditnne Vldtthen. Jn frijcher Butter

- ikt man Mehl angiehen, thut Fleijdbrithe bdazu, dapg e3

cine leihte Sauce wird, [dft fie eine Weile fodjen, thut

" fernach die Kavtoffeln Binein und [aft fie bavin unter ditevem

B Ghiitteln nur einmal auffochen.  Bor dem Anvidten vithrt

© man einen quten Theil fauren Rahm Ddarunter, vidytet ie

dann auf die Platte an und garnivt fie vedht jchon mit vev
wiegtem Sdjinfen,

8. Gebackene Karvtoffeln mit Peterjilie-Sauce.

Gany fleine Kartoffeln werben in Vutter jchon gelb ge-
madht, fein vevmwiegte Peterfilie und ein wenig Rwiebeln
merven in Butter fehr wohl qediinftet, Wiehl Ddazu getha,
bann Jo viel al3 nothig Fleijdhbrithe und ein Thetl qute
@dii, und wenn man e8 liebt, ein wenig Wein, biefes [apt
man eine Reit mit einanber langjam ved)t zavt Todjen, ridytet
dann die Sauce auf dad dazu beveitete Gejchive an und thut
bie Rartoffeln Hitbjdh davein und tragt e auf.

179. Kartoffeln mit Haring.

Adqefottene, vecht evfaltete Kartoffeln werden in nicht 3u
Siinne Scheiben qejchnitten, dann in einev leicdhten Dutters




