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182. Gebratene Kavtoffeln.

Recht evfaltete Kartoffeln werden gevicben, dann in einer
Panne eine Hinldnglidhe Quantitdt in guter Butter \hon
qeld gebraten, auf eine Portion fiiv 6 His 8 Perjonen wird
in halber Schoppen jaurer Rahm mit drei Ciern vedht wohl
ervithrt, ein wenig gefalzen und iiber bie Kartoffeln ge=
goffent, diefe jehr gut damit vermijdht, die Waffe in der Pranne
a8 sufammengezogen, daf e8 ein nidht 3u biinmer Kudjen
witd, und fo {hon gelb werden laffen, alSdann gut auf bdie
Platte geftiivat und aufgetragen.

183. Gebacdene Kavioffelfiigelden,

Man reibt etwa 20 am Tage zuvor gefodhte Kartoffeln,
mijtht awet ftarfe Kod)(dffel voll feined WMehl, etwad Saly, fed)3
Qoth (93%/, Grm.) frijdhe zerlajfene Butter und vier gange Cter
dbavunter, macht mit Wehl Fleine KBdhen, biact fie tn auss
gelaffener Butter {dhon gelb und gibt fie aud) ald Genuis.

184, Winterfohl.
Diefer wird fauber gewajdjen, fingerbreit gejdynitten, dann

in fiedbend Waffer zugejest, gefocht, bid er weid) ijt. Dann

" wird Butter ober Bratenfett gemommen, eine Rwiebel darin
aefdhmitst, etroad Wehl dazu, Fleijdhbrithe davan, ven Kobl,
welhen man in frijdhed Wajjer gethan und wieder gut aus-
gedriictt Hat, dagu, gejalzen und gut durdjeinander gevithrt
b nod) eine fleine Weile gefodht, dann auf bdie Seite ge-
than, wo er nur fHeifp bleibt. Wan fann aud) unter biejent
Kohl Kaftanien thun, jo ift er befjer, und ehe man thn an-
ridhtet, etwad Sdt.

Beilagen 3 Gemiijen.
185. Lebermwitrite.

$Herz, Leber und Lunge werben im Wajfer weid) gefodht,
do) hat man Dbejonderd davauf u jehen, da bdie Leber
ipater gefodht und nicht Hart wird. Diefed wird Fujammen
mit 3iemlich vtel Bwiebeln fein gehactt, tn ein Gejdhivr ge=
than nebjt einem tn LWajjer eingeweichten und wieber aus=
gedriicEten LeiRbrod, Salz, Nelfen, Citronenjdhale und be=




